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Indicaciones de Seguridad

Lea completamente estas instrucciones antes de utilizar su aparato.

Este aparato es solo para uso doméstico, no industrial. Cualquier uso diferente
al indicado podria ser peligroso.

Mantenga el aparato siempre fuera del alcance de los nifios y discapacitados.
Cuando lo utilice en su presencia, extreme la vigilancia.

No realice ninguna modificacién ni reparacién en el aparato. Ante cualquier
anomalia en el cable u otra parte del aparato, no lo use y acuda a un servicio
de asistencia autorizado.

No utilice piezas o accesorios no suministrados o recomendados por SOLAC.
Antes de enchufar el aparato a la red eléctrica, compruebe que el voltaje
indicado coincide con el de su hogar.

Desenchufe el aparato siempre después de su uso y antes de desmontar o
montar piezas y realizar cualquier tarea de mantenimiento o limpieza.
Desenchufelo también en caso de apagén. Cuando enchufe o desenchufe el
aparato, debe estar desconectado.

No tire nunca del cable ni cuelgue el aparato por él. Desenchufe el aparato
tirando siempre de la clavija, nunca del cable.

No introduzca nunca el cuerpo principal del aparato en agua u otro liquido, ni
en el lavavaijillas.

Las cuchillas estan muy afiladas. Tenga mucho cuidado al manipularlas. No las
manipule con el aparato enchufado. Durante el funcionamiento, mantenga las
manos, el pelo, la ropa y cualquier utensilio alejado de las cuchillas en
movimiento.

El vaso mezclador y la picadora no son aptos para microondas.

deposite en la basura, sino que acuda al PUNTO LIMPIO o de
recogida de residuos mas cercano a su domicilio, para su posterior

j , [iATENCION!!: Cuando desee desprenderse del aparato, NUNCA lo
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tratamiento. De esta manera, esta contribuyendo al cuidado del
medio ambiente.

Descripcion

Partes principales

Cuerpo principal

Cable de conexion a la red

Cuchilla

Pie batidor-triturador

Mandos

Pulsador para extraer el pie batidor y el accesorio para montar

Selector de velocidades

Pulsador de funcionamiento

Pulsador TURBO

Accesorios

Vaso mezclador

10 Accesorio picador (sélo modelos BA5630 y BA5635)

11

Cuchilla para picadora y protector (s6lo modelos BA5630 y BA5635)

12 Accesorio especial para picar hielo (sélo modelo BA5635)
13 Accesorio (varilla y caja de engranajes) para montar nata y levantar
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claras (sé6lo modelo BA5635)

Utilizacion

Este aparato ha sido disefiado para mezclar, batir, triturar y picar
alimentos. El tiempo méaximo de funcionamiento para cada alimento no
debe exceder del indicado en la tabla. En ningtin caso es conveniente
tener el aparato en funcionamiento durante mas tiempo que el
necesario. Después del uso continuo del aparato durante 1 minuto,
déjelo enfriar a temperatura ambiente, para evitar sobrecalentamiento.
Monte el accesorio deseado (figuras B, C, D y E).

Introduzca los alimentos sin rebasar los 2/3 de la capacidad maxima
(borde superior) del recipiente que utilice.

Seleccione la velocidad (figura A) segun el alimento y la operacion a
realizar (vea los ejemplos de la tabla).

Con una mano sujete el recipiente y con la otra la batidora.

Pulse el boton de funcionamiento (figura A). Para aumentar la velocidad
hasta el maximo durante pequefios intervalos de tiempo, pulse el boton
TURBO, sin superar en ningun caso los tiempos indicados en la tabla.

Utilizacion del pie batidor-triturador (4) y del vaso (9)

=

A

Utilice este accesorio para preparar salsas, purés y batidos.

No utilice este accesorio para moler alimentos de grano duro como
café, hielo, pan seco, chocolate o cereales ya que podrian salir
disparados.

Utilizacion del accesorio picador (10)

=

Utilice este accesorio para picar carne (sin huesos ni nervios), pan
seco, verduras, huevo duro, queso, chocolate, zanahorias, etc.
Coloque primero la cuchilla y después los alimentos.
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Sicherheitshinweise

Lesen Sie diese Anweisungen vor Inbetriebnahme des Gerétes aufmerksam durch.

Dieses Gerét ist ausschlieBlich fiir den Hausgebrauch und nicht fiir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt.

Jede andere Verwendung als vorgesehen kann geféhrlich sein.

Das Gerét auBBerhalb der Reichweite von Kindern und behinderten Personen aufbewahren.
In ihrer Anwesenheit darf das Gerat nur unter entsprechender Aufsicht benutzt werden.
Nehmen Sie keine Anderungen oder Reparaturen am Gerét vor. Im Falle eines Defekts am
Netzkabel oder einem anderen Geréteteil benutzen Sie das Gerat nicht, sondern bringen Sie
es zu einem autorisierten Kundendienst.

Verwenden Sie ausschlie3lich von SOLAC gelieferte oder empfohlene Teile bzw. Zubehdr.
Vergewissern Sie sich vor dem Netzanschluss des Gerétes, dass die angegebene
Netzspannung mit jener Ihres Haushalts (ibereinstimmt.

Trennen Sie das Gerét nach dem Gebrauch, vor dem Abnehmen bzw. Aufsetzen eines Teils
sowie vor jeder Reinigung oder Wartung stets vom Netz. Bei Stromausfall ebenfalls vom Netz
trennen. Das Gerét muss ausgeschaltet sein, wenn Sie es an das Netz anschlieBen oder vom
Netz trennen.

Ziehen Sie nicht am Kabel bzw. hdngen Sie das Gerét nicht am Kabel auf. Ziehen Sie stets
am Stecker, nicht am Kabel, wenn Sie das Gerét vom Netz trennen.

Das Motorgehéuse nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten tauchen und nicht in der
Spiilmaschine reinigen.

Die Messer sind sehr scharf. Vorsicht bei der Handhabung.

Messer nicht bei angeschlossenem Gerét beriihren. Halten Sie wéhrend des Betriebs
Hénde, Haare, Kleidung sowie jegliche Gegensténde von den Messern fern.

Der Mixbecher ist nicht fiir die Mikrowelle geeignet.

ACHTUNG: Das Gerdt KEINESFALLS (ber den Hausmiill entsorgen,
zum  néchstgelegenen =~ WERTSTOFFHOF  oder  zur

Beitrag zum Umweltschutz.

sondern
Abfallannahmestelle zur Weiterverwertung bringen. So leisten Sie einen
—
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Beschreibung
Hauptbestandteile
Motorgehéuse
Netzkabel

Messer

Mix-/Piirierstab
Bedienung

Knopf zum Losen des Mixstabes und Schneebesens
Geschwindigkeitsregler
Betriebsschalter
TURBO-Taste
Zubehorteile
Mixbecher

10 Zerkleinerer (nur Modelle BA5630 und BA5635)

11 Messer fiir Zerkleinerer und Schutzkappe (nur Modelle BA5630 und BA5635)
12 Eiscrusher (nur Modell BA5635)

13 Schneebesen mit Aufsatzteil (nur Modell BA5635)

3

Verwendung

5 Dieses Gerét ist zum Verarbeiten, Mixen, Hacken und Zerkleinern von

s W N

Lebensmitteln vorgesehen. Die in der Tabelle angegebene Hochstbetriebsdauer fiir
die einzelnen Lebensmittel darf nicht iiberschritten werden. Lassen Sie das Geréat
niemals ldnger als nétig in Betrieb. Wenn Sie den Stabmixer kontinuierlich eine
Minute lang verwenden, lassen Sie ihn auf Raumtemperatur abkiihlen, um eine
Uberhitzung zu vermeiden.

Setzen Sie das gewlnschte Zubehorteil auf (Abb. B, C, D und E).

Fillen Sie die Lebensmittel in einen geeigneten Behalter bis max. 2/3 des
Fassungsvermogens.

Stellen Sie die Geschwindigkeit (Abb. A) je nach Lebensmittel und Betriebsart ein
(siehe Beispiele der Tabelle).

Halten Sie mit einer Hand den Behalter und mit der anderen den Stabmixer fest.
Driicken Sie auf den Betriebsschalter (Abb. A). Um fiir kurze Zeitintervalle die
Hoéchstgeschwindigkeit zu erreichen, driicken Sie auf die TURBO-Taste.
Uberschreiten Sie dabei keinesfalls die in der Tabelle angegebenen Zeiten.

Verwendung des Mix-/Piirierstabes (4) und Mixbechers (9)
15° Verwenden Sie diesen Aufsatz fiir die Zubereitung von Saucen, Piirees und

Mixgetrénken.

Verwenden Sie den Mixstab nicht zum Mahlen von Kaffeebohnen oder Zerkleinern
von Eiswiirfeln, hartem Brot, Schokolade oder Getreide, da Stiickchen
herausspringen kbnnen.

Verwendung des Zerkleinerers (10)

=

Verwenden Sie dieses Zubehérteil zum Zerkleinern von Fleisch (ohne Knochen und
Sehnen), hartem Brot, Gemtise, harten Eiern, Kdse, Schokolade, Karotten etc...
Befestigen Sie zuerst das Messer und geben Sie dann die Lebensmittel hinzu.

Verwendung des Eiscrushers (12)

=

Verwenden Sie dieses Zubehdbrteil zum Zerkleinern von Eiswiirfeln.

Entfernen Sie das Messer (11) vom Zerkleinerer und befestigen Sie den Eiscrusher
(Abb. D). Leeren Sie nun die Eiswirfel in den Eiscrusher (12), setzen Sie den Deckel
und das Motorgeh&use auf.

Verwendung des Schneebesens (13)

=

Verwenden Sie dieses Zubehbérteil zum Schlagen von Sahne und Eischnee.
Hierzu empfiehlt sich die Verwendung eines breiten GefaRes anstelle des Mixbechers.
Arbeiten Sie mit einem kalten Behélter, halten Sie den Stabmixer leicht geneigt und
flihren Sie dabei kreisformige Bewegungen im Uhrzeigersinn aus.

1) Tipps zur Verwendung

+ Fuhren Sie bei Verwendung des Pirierstabes (4) zur einfacheren Verarbeitung
kreisformige, senkrechte Bewegungen mit dem Stabmixer aus.

+ Von der Verarbeitung sehr heiler Lebensmittel wird abgeraten, um eine eventuelle
Verbrennungsgefahr zu vermeiden.

+ Schalten Sie nach der Verarbeitung zuerst den Stabmixer aus und nehmen Sie ihn dann
aus dem Becher, um Spritzer zu vermeiden.

+ Beginnen Sie mit dem Zerkleinern der festeren Zutaten und fiigen Sie danach die
weicheren hinzu. Auf diese Weise erzielen Sie ein gleichmaRiges Mischergebnis.

+ Die niedrigen Geschwindigkeitsstufen empfehlen sich zum Mixen bzw. Verarbeiten von
flissigen Lebensmitteln, wie etwa Mayonnaise, Suppen, Eiern efc...

+ Die mittleren Geschwindigkeitsstufen eignen sich zum Zerkleinern bzw. Hacken von
Lebensmitteln mit etwas festerer Konsistenz, z.B. zum Pdrieren von Gemiise oder
Obst, Fruchtmixgetrénken etc....

+ Die hohen Geschwindigkeitsstufen dienen zum Zerkleinern von harten Lebensmitteln
(Fleisch, trockenes Brot, Eiswirfel, , Karotten, Kase efc...). Diese Lebensmittel missen
zuvor in Stiicke geschnitten werden.

GESCHWIN- R
LEBENSMITTEL MENGE DIGKEIT ZUBEHORTEIL DAUER
Mayonnaise 300 ml Min. Mixstab-Becher 25 Sek.
Fruchtmixgetrénke
(Apfel, Banane, Joghurt 500 ml Mittel Mixstab-Becher 25 Sek.
und Milch)
Harte Eier 2 Stk. Mittel Zerkleinerer 5 Sek.
Kése 100 g Mittel-Hoch Zerkleinerer 25 Sek.
Karotten 909 Mittel-Hoch Zerkleinerer 15 Sek.
Fleisch 100 g Hoch Zerkleinerer 10 Sek.
Schokolade 100 g Max. Zerkleinerer 30 Sek.
Hartes Brot max. 1/2 Max. Zerkleinerer 1 Min.
Eiswiirfel 12 Stk. Max. Crusher 1 Min.
Schlagsahne 250 ml Niedrig- Mittel ~ Schneebesen 1 Min.
Eischnee 3 Eiklar Niedrig- Mittel ~ Schneebesen 1 Min.
4 Reinigung und Aufbewahrung

5 Reinigen Sie das Gerédt vor der ersten Anwendung, unmittelbar nach jedem
Gebrauch und wenn Sie es fiir Iangere Zeit nicht benutzt haben.

¥ Reinigen Sie den Becher und die anderen Kunststoffelemente stets sofort nach der
Verwendung, da sich einige Lebensmittel (z.B. Karotten) nur sehr schwer entfernen
lassen, wenn sie eingetrocknet sind.

1 Nehmen Sie das Zubehorteil ab (Abb. B, C, D und E).

2 Reinigen Sie Motorgehause, Netzkabel, Deckel des Zerkleinerers und Aufsatzteil
mit einem feuchten Tuch.

3 Reinigen Sie die restlichen Teile mit Spilmittel und spllen Sie sie anschlieBend

unter reichlich flieBendem Wasser ab. Diese konnen auch in der Spilmaschine
gereinigt werden.
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Indicagdes de Seguranga

Leia completamente estas instrugdes antes de utilizar o aparelho.

Este aparelho é apenas para a utilizagdo doméstica, néo industrial. Qualquer utilizagdo
diferente da indicada poderia ser perigosa.

Mantenha o aparelho sempre fora do alcance das criangas e pessoas incapacitadas.
Quando o utilizar na sua presenga, aumente a vigiléncia.

Néo realize qualquer modificagdo nem reparagéo no aparelho. Perante qualquer anomalia
no cabo ou outra parte do aparelho, néo o utilize e contacte um servigo de assisténcia
autorizado.

Iélgzz Xglize pecas ou acessorios que néo tenham sido fornecidos ou recomendados pela

O

Antes de ligar o aparelho a rede eléctrica, verifique se a voltagem indicada coincide com a
da residéncia.

Desligue o aparelho sempre depois da utilizagdo e antes de desmontar ou montar pegas e
realizar qualquer tarefa de manutengéo ou limpeza. Desligue-o também em caso de corte de
energia. Quando ligar ou desligar o aparelho da tomada, deve estar desligado.

Nunca puxe pelo cabo nem segure o aparelho através dele. Desligue o aparelho da tomada
puxando sempre pela ficha, nunca pelo cabo.

Nunca submergir o corpo principal do aparelho em agua ou em qualquer outro liquido, nem
na maquina de lavar loi¢a.

As laminas estdo muito afiadas. Tenha muito cuidado ao manipula-las. Nao as manipule com
o aparelho ligado. Durante o funcionamento, mantenha as médos, o cabelo, a roupa e
qualquer utensilio afastado das ldminas em movimento.

Utilizacion del accesorio especial para picar hielo (12)
s Utilice este accesorio para picar hielo.
* Retire la cuchilla (11) de la picadora y coloque encima el accesorio especial
para picar hielo (figura D). A continuacion vierta el hielo en el accesorio
especial (12) y coloque la tapa y el cuerpo de la batidora.

Utilizacion de la varilla de montar (13)
= Utilice este accesorio para montar nata y levantar claras.
» Es aconsejable usar un recipiente ancho en vez del vaso mezclador.
+ Trabaje con un recipiente frio y mueva la batidora en circulos en el sentido
de las agujas del reloj, con una ligera inclinacion.

H Consejos de Uso

* Cuando utilice el pie triturador (4), mueva la batidora en circulos y
verticalmente para facilitar la operacion.

+ Se desaconseja preparar alimentos muy calientes para evitar posibles
quemaduras.

+ Tras terminar la preparacion, primero detener la batidora y después sacarla
de los alimentos, para evitar salpicaduras.

* En primer lugar triture los alimentos mas sélidos y a continuacion afiada los
mas blandos. De esta forma es mas facil conseguir una mezcla
homogénea.

» Las velocidades mas lentas se recomiendan para batir o mezclar alimentos
de consistencia liquida, como por ejemplo salsa mahonesa, sopas, huevos,
etc.

» La velocidades intermedias se recomiendan para triturar o picar alimentos
de consistencia mas sélida, como por ejemplo la elaboracién o mezcla de
purés de verduras o frutas, batidos de frutas, etc.

» Las velocidades mas rapidas son adecuadas para picar alimentos de gran
consistencia (carne, pan seco, hielo, huevo duro, zanahoria, queso, etc).
Estos alimentos hay que trocearlos previamente.

ALIMENTO CANTIDAD  VELOCIDAD  ACCESORIO  TIEMPO
Salsa mahonesa 300 ml Min Pie-vaso 25s
Batido de frutas

(manzana, platano, 500 ml Media Pie-vaso 25s
yogur y leche)

Picar huevo duro 2 uds. Media Picador 5s
Picar queso 100 g Media-Alta Picador 25s
Picar zanahoria 90g Media-Alta Picador 15s
Picar carne 10049 Alta Picador 10s
Picar chocolate 1009 Max Picador 30s
Picar pan seco 1/2 Méax Max Picador 1 min
Picar hielo 12uds.  Méx Flcador espe- 4 pin
Montar nata 250 ml Baja-Media Varilla 1 min
Levantar claras 3 claras Baja-Media Varilla 1 min

4 Limpieza y Conservacion

w Limpie el aparato antes del primer uso, inmediatamente después de
cada uso y tras un largo periodo de tiempo sin usar.

= Limpie el vaso y otros elementos plasticos inmediatamente, ya que
algunos alimentos (por ejemplo la zanahoria) son muy dificiles de
limpiar una vez secos.

1 Desmonte el accesorio (figuras B, C, D y E).

2 Limpie el cuerpo principal, el cable de conexion, la tapa de la picadora
y la caja de engranajes con un pafio humedo.

3 Limpie los demas elementos con agua jabonosa y aclarelos con
abundante agua bajo el grifo. Si lo prefiere, puede lavarlos en el
lavavajillas.

« O copo misturador e a picadora ndo sdo aptos para microondas.
ATENGCAO!!: Quando pretender desfazer-se do aparelho, NUNCA o deite no
caixote do lixo, faga-o no seu ECOPONTO ou no ponto de recolha de residuos
mais perto de sua casa, para o seu posterior tratamento. Desta forma, esta a
contribuir para a protecgdo do meio ambiente.

—

2 Descrigao
Partes principais
Corpo principal
Cabo de ligagéo a rede
Lémina
Pé batedor-triturador
Comandos
Bot&o para retirar o pé batedor e o acessoério para bater
Selector de velocidade
Botéo de funcionamento
Botdo TURBO
Acessorios
9 Copo misturador
10 Acessorio picador (apenas modelos BA5630 e BA5635)
11 Ladmina para picadora e protector (apenas modelos BA5630 e BA5635)
12 Acessorio especial para picar gelo (apenas modelo BA5635)
13 Acessorio (vareta e caixa de engrenagem) para bater natas e claras em castelo
(apenas modelo BA5635)
3 Utilizagao
5 Este aparelho foi concebido para misturar, bater, triturar e picar alimentos. O tempo
méximo _de funcionamento para cada alimento ndo deve exceder o indicado na
tabela. Em nenhum caso é conveniente ter o aparelho em funcionamento durante
mais tempo que o necessario.
Monte o acessoério desejado (figuras B, C, D e E).
Introduza os alimentos sem ultrapassar 2/3 da capacidade maxima (borda superior)
do recipiente que utilizar.
Seleccione a velocidade (figura A) de acordo com o alimento e a operagdo a
realizar (ver exemplos da tabela).
Com uma mao prenda o recipiente e com a outra a batedeira.
Prima o botdo de funcionamento (figura A). Para aumentar a velocidade até ao
méaximo durante pequenos intervalos de tempo, prima o botdo TURBO, sem
ultrapassar em nenhum caso os tempos indicados na tabela.

Utilizagao do pé batedor-triturador (4) e do copo (9)

5 Utilize este acessorio para preparar molhos, purés e batidos.
Néo utilize este acessorio para moer alimentos de grédo duro como café, gelo, pdo
seco, chocolate ou cereais ja que poderiam sair disparados.

Utilizagao do acessoério picador (10)
5 Ulilize este acessorio para picar carne (sem 0SSOS hem nervos), pdo seco,
verduras, ovo duro, queijo, chocolate, cenouras, etc.
« Coloque primeiro a lamina e depois os alimentos.

Utilizacao do acessoério especial para picar gelo (12)
15 Utilize este acessoério para picar gelo.
« Retire alamina (11) da picadora e coloque por cima o acessorio especial para picar gelo
(figura D). Em seguida, coloque o gelo no acessério especial (12) e coloque a tampa e
o corpo da batedeira.

Utilizacao da vareta de bater (13)
15> Utilize este acessorio para bater natas e bater claras em castelo.
«+ E aconselhavel usar um recipiente amplo em vez do copo misturador.
+ Trabalhe com um recipiente frio e mova a batedeira no sentido dos ponteiros do relégio,
com uma ligeira inclinagéo.
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1 Safety Instructions

Read these instructions carefully before using the appliance.

This appliance must only be used for domestic purposes. It must not be used

for industrial applications. Any use other than that described in these

instructions could be dangerous.

Keep the appliance out of the reach of children and disabled persons. When

using the appliance in the presence of children or disabled persons, extreme all

precautions.

Do not modify or repair the appliance. If you detect a fault in a cable or any other

part of the appliance, stop using it and contact an authorised support service.

Do not use parts or accessories that are not supplied or recommended by
OLAC.

Ensure that the voltage of the appliance is the same as the one used at your
home before plugging it into the mains.

Unplug the appliance after using it and before disassembling or assembling
parts and/or carrying out any cleaning or maintenance task. Unplug the device
in case of a power cut. Make sure the appliance is switched off before
unplugging or plugging it into the mains.

Do not pull the cable or hang the appliance from the cable. Unplug the appliance
by pulling the plug out. Never pull the cable.

Do not submerge the main body of the appliance in water or any other liquid.
Similarly, do not clean in the dishwasher.

The blades are very sharp. Take great care when handling them. Do not tamper
with the appliance when it is on. During operation, keep your hands, hair,
clothes and any other kitchen utensil out of the range of the moving blades.
The mixing glass and mincing jug must not be used in the microwave oven.

j , IMPORTANT: When you want to dispose of the appliance, NEVER

throw it in the rubbish bin. Take it to your nearest CLEAN POINT or
the waste collection centre closest to your home for processing. You
will thus be helping to take care of the environment.

2 Description

Main elements

Main body

Mains connection cable

Blade

Blending-Crushing base

Controls

Blender base extraction push-button and mounting accessory

Speed selector

ON/OFF Push-button

TURBO Push-button

Accessories

9 Mixing glass

10 Mincing accessory (only for models BA5630 and BA5635)

11 Mincing blade and protection element (only for models BA5630 and
BA5635)

ONO O AWN =

12 Special ice crushing accessory (only for model BA5635)
13 Accessory (rod and gear box) used to whip cream and egg whites (only
for model BA5635)
3 Use
= This appliance has been designed to blend, beat, grind and mince food.
The maximum time of use must not exceed the time limits stated on the
table. The appliance should only be used for these purposes and during
the appropriate period of time.
w= After using the appliance continuously for one minute cool down the
appliance for room temperature to avoid overheating.
Assemble the desired accessory (figures B, C, D and E)
Put the food in the blender, never exceeding 2/3 of the maximum
capacity (top edge) of the container.
Select the speed (figure A) for each type of food and the operation you
wish to carry out (see examples on the table).
Hold the container with one hand and the blender with the other hand.
Press the ON switch (figure A). To increase the speed to the maximum
level during short intervals of time, press the TURBO button for the
maximum period of time indicated on the table.

N =

absh W

Use of the blender-crusher base (4) and glass (9)

= Use this accessory to prepare sauces, purees and milk shakes.

A Do not use the accessory to grind hard food elements, such as coffee
beans, ice, dry bread, chocolate or cereals, since they could be
projected outwards.

Use of the mincing accessory (10)
= Use the accessory to mince meat (with no bones or nerves), dry bread,
vegetables, hard boiled eggs, cheese, chocolate, carrots, etc.

Conselhos de Utilizagao

Quando utilizar o pé triturador (4), mova a batedeira em circulos e verticalmente para

facilitar a operag&o.

Néo se aconselha preparar alimentos muito quentes para evitar possiveis queimaduras.

Ap6s terminar a preparagao, primeiro parar a batedeira e depois retira-la dos alimentos,

para evitar salpicos.

+ Em primeiro lugar, triture os alimentos mais sélidos e, em seguida, adicione os mais
moles. Desta forma, é mais facil conseguir uma mistura homogénea.

» As velocidades mais lentas estdo recomendadas para bater ou misturar alimentos de
consisténcia liquida como, por exemplo molhos, maionese, sopas, ovos, etc.

« As velocidades intermédias recomendam-se para triturar ou picar alimentos de
consisténcia mais solida como, por exemplo, a elaboragdo ou mistura de purés de
verduras ou frutas, batidos de frutas, etc.

+ As velocidades mais rapidas sdo adequadas para picar alimentos de grande

consisténcia (carne, pdo seco, gelo, ovo duro, cenoura, queijo, etc.). E necessario partir

previamente estes alimentos em pedagos.

o [mef

ALIMENTO QUANTIDADE ~ VELOCIDADE  ACESSORIO TEMPO
Maionese 300 ml Min Pé-copo 25s
E:ﬂggad?cféﬂﬁ: g’l‘;%ea) 500 ml Média Pé-copo %55
Picar ovo duro 2 uds. Média Picador 5s
Picar queijo 100 g Média-Alta Picador 25s
Picar cenoura 909 Média-Alta Picador 15s
Picar carne 1009 Alta Picador 10s
Picar chocolate 1009 Méax Picador 30s
Picar pdo seco 1/2 Max Méx Picador 1 min
Picar gelo 12 uds. Méx Eé%aedc‘l’a'l 1 min
Bater natas 250 ml Baixa-Média Vareta 1 min
Bater claras em castelo 3 claras Baixa-Média Vareta 1 min

4 Limpeza e Conservagao

=5 Limpe o aparelho antes da primeira utilizagdo, imediatamente apos cada utilizagdo
e apds um longo periodo de tempo sem usar.

5" Limpe o copo e outros elementos plasticos imediatamente, ja que alguns alimentos

(por exemplo a cenoura) sdo muito dificeis de limpar uma vez secos.

Desmonte o acessorio (figuras B, C, D e E).

Limpe o corpo principal, o cabo de ligagéo, a tampa da picadora e a caixa de

engrenagens com um pano humido.

Limpe os demais elementos com agua e sabdo e enxague com agua abundante

sob agua corrente. Se preferir, pode lava-los na maquina de lavar loiga.
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1 Indicazioni di sicurezza

« Leggere con attenzione le presenti istruzioni prima di utilizzare I'apparecchio.

* Questo apparecchio é stato creato per uso domestico, non industriale. E pericoloso utilizzarlo
in modo diverso da quello indicato.

« Tenere l'apparecchio lontano dalla portata di bambini e disabili. Utilizzarlo con attenzione in
loro presenza.

« Non modificare né riparare in alcun modo I'apparecchio. In caso di problemi con il cavo di
alimentazione o con altri componenti, non utilizzarlo e portarlo presso un servizio di
assistenza autorizzato.

* Non utilizzare componenti o accessori non forniti o non consigliati da SOLAC.

« Prima di collegare I'apparecchio alla rete elettrica, verificare che la tensione riportata sulla
targhetta corrisponda a quella dell'abitazione.

« Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica dopo I'uso e prima di rimuovere o aggiungervi
componenti ed eseguire attivita di manutenzione o pulizia. Scollegarlo inoltre in caso di
s;laet?r]imento improvviso. Spegnere I'apparecchio prima di collegario e scollegarlo dalla rete
elettrica.

 Non tirare il cavo, né appendere I'apparecchio per il cavo. Scollegare I'apparecchio tirando la
spina, mai il cavo.

« Non immergere mai il corpo principale dell'apparecchio in acqua o in altro liquido, né lavarlo
in lavastoviglie.

Le lame sono molto affilate. Fare attenzione durante I'uso. Non toccarle se I'apparecchio é in
funzione. Durante il funzionamento, tenere mani, capelli, indumenti e utensili lontani dalle
lame in movimento.

Il bicchiere e il tritatutto non sono adatti a essere utilizzati nei forni a microonde.
ATTENZIONE: non smaltire MAI I'apparecchio insieme ai rifiuti domestici.
—

Portarlo presso il CENTRO DI SMALTIMENTO o di raccolta pit vicino perché
possa essere smaltito adeguatamente. In questo modo si contribuira alla tutela
dell'ambiente.

2 Descrizione

Componenti principali

Corpo principale

Cavo di alimentazione

Lama

Asta del frullatore a immersione-tritatutto

Comandi

Pulsante per rimuovere ['asta e l'accessorio per montare
Selettore della velocita

Pulsante di funzionamento
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Insert the blade and then add the food.

Use of the special accessory to crush ice (12)

=

Use this accessory to crush ice.

Remove the blade (11) from the blender and place the special ice crushing
accessory on top (figure D). Next, pour the ice over the special accessory
(12) and put the cover and the blender body on the base.

Use of the whipping rod (13)

=

Use this accessory to whip cream and egg whites.

We recommend using a wide container instead of the mixing glass.

Work with a cold container and move the blender in clockwise circles, and
at a slight angle.

1 Indications de sécurité

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d'utiliser I'appareil.

Cet appareil est uniquement destiné a un usage domestique, non industriel.
Toute utilisation différente de celle indiquée peut étre dangereuse.

Maintenez toujours I'appareil hors de portée des enfants et des personnes
handicapées. Lorsque vous I'utilisez en leur présence, soyez tres vigilant.

Ne modifiez ni ne réparez jamais I'appareil. Si vous constatez une anomalie sur
le cable ou sur une autre partie de I'appareil, ne I'utilisez pas et portez-le a un
centre de service technique agréé.

Iglgziﬁsgz pas de pieces ni d'accessoires non fournis ou recommandés par
Avant de brancher I'appareil au réseau électrique, vérifiez que le voltage

Utilisation de I’accessoire de mixage (10)
= Cet accessoire est destiné a mixer de la viande (sans os ni nerfs), du

pain sec, des légumes, des ceufs durs, du fromage, du chocolat, des
carottes, etc.
Placez tout d’abord la lame et ensuite les aliments.

Utilisation de I'accessoire destiné a piler de la glace (12)

=

Cet accessoire est destiné a piler de la glace.

Retirez la lame (11) du mixeur et placez I'accessoire pour piler de la glace
au-dessus (figure D). Ensuite, versez la glace dans I'accessoire spécial (12)
et placez le couvercle et le corps du batteur.

Utilisation de la baguette pour monter de la chantilly (13)

voeren bewerking (zie de voorbeelden in het overzicht).

4] Recommendations for Use indiqué correspond & celui de votre logement. (=3 r?;g gccessoire est congu pour monter de la chantilly et des ceufs en
+ When using the grinding base (4) move the blender in circles and verticall + Débranchez toujours 'appareil aprés usage et avant de démonter ou de monter . B i . .
o focilitatedhe g?indinggproces(s.) y des piéces et d'effectuer toute opération d’entretien ou de nettoyage. . ILljte'Ist recommandé tdet'_L'fe{ un remp;en; ltatrge au lieu ijU v(;erre rlnelange(ljjr.
. : Débranchez-le également en cas de panne de courant. Lorsque vous branchez * llisez un recipient froid et remuez le batteur en cercles dans le sens des
To avoid burr]s, we do not recommend the preparation of very hot fC.'Od . ou débranchez [I'appareil, celui-ci doit étre en position « arrét ». aiguilles d’'une montre, tout en tenant le récipient Iégerement incliné.
« After completing the blending process, stop the blender and remove it from . Ne tirez jamai le céble et o 2 i le cabl H e e
the food, to prevent the food from being splashed. ngrlar%i{eag’ﬁals sa%il%ncgrait?oungurssuggre Ir; f?czhg agmggpggflle@aé’;)lee cene */Conseils d utl[llsatlon f
« First, grind the more solid food and then add the softest food. This will help . Nintroduisez ‘:ﬁ ‘s le corps prin ’f Ide f " ”’df s dan ‘n tre * Lorsque vous utilisez Ie'p_led proyeur(4), remuez le batteur en cercles et de
« The slowest speeds are recommended to blend or mix food with a liquid . Lq o \ ph Fai . ; I oulant. Ne | + Il est déconseillé de préparer des aliments trés chauds pour éviter tout
consistency, for example, mayonnaise, soup, eggs, etc. es lames sont trés traqc antes. Faites trés attention en les manipulant. Ne les risque de brilure.
. ) . ) g ’ touchez pas lorsque I'appareil est branché. Pendant le fonctionnement, N . - . f .
« The intermediate speed settings are suitable for grinding or crushing food h y " e e « ATissue de la préparation, débranchez le batteur et ensuite retirez-le des
! . SP ) 9 grinding i g1 maintenez les mains, les cheveux, les vétements et tout ustensile éloigné des ; i 5
with a more solid consistency, for example, making or mixing fruit or lames en mouvement ’ aliments, pour éviter les éclaboussures.
vegetable puree, fruit milk shakes, etc. « Ne placez ni le verre r.nélan eur ni le mixeur au micro-ondes + Tout d'abord, mixez les aliments les plus solides et ensuite ajoutez les plus
+ The fastest speed settings are recommended for grinding with a hard P j g ; ) ’ tendres. Vous obtiendrez ainsi un melange plus homogéne.
consistency (meat, dry bread, ice, hard boiled egg, carrot, cheese, etc.). ATTENTION I Pour mettr_e l'appareil au rebut, NE LE JETEZ « L'utilisation de vitesses plus lentes est recommandée pour battre ou
The food must be chopped first. é"l‘:_/‘é"\‘/’a A?E E/% u %Olllgeggéheggﬁgsgzﬁus frgi he“’; ﬁnP c?Lfl’xTy s%”—'; mélanger des aliments de consistance liquide, comme par exemple de la
h ? PR i Al mayonnaise, de la soupe, des ceufs, etc.
FOOD QUANTITY  SPEED ACCESSORY TIME recyclé. Vous contribuerez ainsi a la protection de I'environnement. * Les vitesses intermédiaires sont recommandées pour broyer ou mixer des
2 Description aliments a la consistance plus solide, comme par exemple I'élaboration ou
Mavonnaise 300 ml Min Base-qlass 255 Parti incipal le mélange de purées de légumes ou de fruits, du lait battu aux fruits, etc.
4 : 9 4 Cartles Pr"?c”?a es + Les vitesses plus rapides sont idéales pour mixer des aliments a la
2 CO’ZS pg{)r;{pa {ati consistance dure (viande, pain sec, glagons, ceufs durs, carottes, fromage,
Fruit milk shake s Lor on dalimentation etc.) Couper ces aliments en morceaux au préalable.
(apple, banana, 500 ml Medium Base-glass 255 ame .
oghourt and milk) 4 Pied batteur-mixeur . .
y Boutons de fonctionnement ALIMENT QUANTITE  VITESSE ACCESSOIRE DUREE
o - 5 Bouton-poussoir permettant 'extraction de I'accessoire pour battre et : : :
bpagna hard bOIed 2 s, Medium Mincer 5s de celui destiné & monter de la chantilly Mayonnaise 300ml Min. Pied-verre %s
6 Sélecteur de vitesses Lait battu aux fruits
Mincing cheese 100 g Medium-High  Mincer 255 7 Interrupteur marche / arrét (pomme, ariane, - S00ml  Moyeme  Pied-verre %
Accessoires
Mincing carrots 90g Medium-High ~ Mincer 155 9 Verre mélangeur Broyer un ceufdur 2 unités Moyenne  Mixeur 5s
10 Accessoire pour mixer (uniquement modéeles BA5630 et BA5635) Movenne-
. - ] 11 Lame pour mixeur et accessoire de protection (uniquement modeles Mixer du fromage 10049 ‘| Ye Mixeur 25s
Mincing meat 100 g High Mincer 10s BA5630 et BA5635) clevee
12 Accessoire spécial pour piler de la glace (uniquement modéle BA5635) . Moyenne- .
Mincing chocol 100 M Mi 0 13 Accessoire (baguette et boitier a engrenages) pour monter de la Mixer une carotte 90 g Slevee Mixeur 15s
incing chocolate 9 ax. incer s chantilly et des ceufs en neige (uniquement modele BA5635) _
3 Utilisation Mixer de la viande 100 g Elevée Mixeur 10s
Mincing dry br 1/2 Max. Max. Mincer 1 min. . . A ; :
cing dry bread 2 Ma a e s Cet appareil est congu pour mélanger, battre, broyer et mixer des Mixer du chocolat 100 g Max. Mixeur 30s
- aliments. La durée maximum de fonctionnement pour chaque aliment - - - -
Crushing ice 12 units. Max. Speﬂal 1 min. ne doit pas excéder la durée indiquée dans le tableau. Il n'est pas Mixer du painsec  1/2max.  Max. Mixeur 1 min
crusher reCO;nrgandé de faire f,ogqtlonner I'appareil pendant plus longtemps Pilerde laglace  12unités  Max. Mixeur spécial 1 min
. . ) que la durée maximum indiquée.
Whipped cream 250 ml Low-Medium ~ Rod 1 min. 1 Fixez l'accessoire souhaité (figures B, C, D et E). Monter de la 250 m Basse- Baguette 1 min
3 2 Introduisez les aliments sans dépasser les deux tiers de la capacité chantilly moyenne
i i €gg i i maximum (bord supérieur) du récipient que vous utilisez.
Whip egg whites > Low-Medium Rod 1 min. p p q Monter des blancs Basse- .
whites 3 Choisissez la vitesse souhaitée (figure A) selon I'aliment et 'opération en neige 3blancs oenne  Baguette 1 min
4 Cleaning and Conservation a réaliser (voir les exemples du tableau).
9 . T L . . 4 Tenez le récipient d’'une main et le batteur de I'autre. 4 Nettoyage et conservation
== Clean the appliance after using it for the first time, immediately after 5 Appuyez sur linterrupteur marche / arrét (figure A). Pour augmenter la y g . . e g R
each use and after storing it for a long period of time. vitesse jusqu’au maximum pendant de courtes périodes de temps = N,? ftoyez tlf»’p ptg-)rell ;avan{ la p refq lere utll,ls.aZonayl.mrp;‘a d/?tement apres
s Clean the glass and other plastic elements immediately after use, since appuyez sur le bouton TURBO sans jamais dépasser les durées chaque utilisation et apres une longue perioae d inutiisation. )
some food (for example, carrot) is very difficult to clean when dry. indiguées sur le tableau. w= Nettoyez immediatement le verre et les autres éléments en plastique,
1 Disassemble the accessory (figures B, C, D and E) puisque certains €éléments comme par exemple la carotte sont trés
2 Clean the main body, connection cable, blender cover and gear box Utilisation du b?tteur'm'xe.uf (4) et dlf' verre ©) . . d{fﬁClle’s a nettoyer une ﬂ.)',s qylls sont secs.
with a damp cloth. s Cet accessoire est destiné a la préparation de sauces, purées et lait 1 Fixez 'accessoire souhaité (figures B, C, D et E).
3 Clean all other elements with soapy water and rinse them with plenty of A ﬁtt;;_aux fruits. ¢ . dre des aliments 4 I st 2 Ntelttog/e%'le (é(l)rps principal d? I_gpp(?rell, Ihe.f(f:ablﬁv Ie_(éouvercle du mixeur
water under the tap. You can also clean these parts in the dishwasher. utilisez pas cet accessoire pour moudre des aliments & la consistance et le boitier d'engrenages a l'aide d uny chiffon humide. .
dure comme du café, des glagons, du pain sec, du chocolat ou des 3 Nettoyez les autres éléments a l'eau savonneuse et rincez-les
céréales : ils pourraient étre projetés violemment vers I'extérieur. abondamment & l'eau du robinet. Si vous le souhaitez, vous pouvez
passer ces éléments au lave-vaisselle.
8 Pulsante TURBO « Si consiglia di utilizzare le velocita piu lente per sbattere o mescolare alimenti di 5 Druk op de Aan/Uit knop (afb. A). Druk om de snelheid voor korte tijd tot het
Accessori consistenza liquida, come, ad esempio, maionese, zuppe, uova e cosi via. maximum te verhogen, op de knop TURBO, maar altijd zonder de in het overzicht
9 Bicchiere * Le velocita intermedie sono adatte per tritare o sminuzzare alimenti pit duri, come, ad aangegeven tijden te overschrijden.
10 Accessorio tritatutto (sofo modelli BA5630 e BA5635) . fze";ﬁ’(')"clt':";':g;gr:“:;fg'agz puree di verdure o frutta, frulat S orande consistenza D@ mixerstaaf (4) en de beker (9) gebruiken
11 Lama per tritare con protezione (solo modelli BA5630 e BA5635) (came, pane raffermo, ghiaccio, uova sode, carote, formaggio e cosi via). E opportuno % Gebruik dit hulpstuk om sauzen, puree en vruchtenmilkshakes toe te bereiden.
12 Accessorio speciale per tritare il ghiaccio (solo modello BA5635) spezzare questi alimenti prima di tritarli. Gebruik dit hulpstuk niet om hard-korrelige levensmiddelen zoals koffiebonen, ijs,
13 Accessorio (frusta e ingranaggi) per montare panna e albumi (solo modello oud brood, chocola of graan te mixen omdat ze eruit zouden kunnen vliegen.
635, .
3 Utili ) ALIMENTO QUANTITA VELOCITA ACCESSORIO TEMPO Het gehaktmolenhulpstuk (10) gebruiken
, tlizzo . . . . Frulat 5 Gebruik dit hulpstuk om vlees (zonder botten en pezen), droog brood, groente,
s L'apparecchio é stato progettato per mescolare, sbattere, tritare e montare alimenti. Maionese 300 ml Minima inﬁ%grgirc;anz- 25 sec hardgekookte eieren, kaas, chocola, wortelen, enz. fijn te malen.
Il tempo di funzionamento massimo per queste operazioni non deve superare bicchi : + Plaats eerst het mes en vervolgens de voedingsmiddelen.
quello indicato nella tabella. Non é mai consigliato tenere I'apparecchio in funzione icchiere
per un tempo superiore al necessario. De ijsmolen (12) gebruiken
1 Montare 'accessorio desiderato (figure B, C, D e E). ) . Frullati (mele, banane, g Media ;%lgntgirgnz- 95 sec. 5 Gebruik dit hulpstuk om ijs fijn te malen.
2 Introdurre gli alimenti senza superare i 2/3 della capacita massima (bordo yogurt e latte) bicchiere ’ + Verwijder het mes (11) uit de hakmolen en plaats de speciale ijsmolen om ijsblokjes te
superiore) del recipiente utilizzato. vermalen (afb. D). Doe vervolgens het ijs in deze speciale houder (12) en breng de
3 Selezionare la velocita (figura A) in base all'alimento e all'operazione da eseguire deksel en de mixerromp aan.
(vedere gli esempi nella tabella). y . . . )
4 Reggere il recipiente con una mano e l'apparecchio con l'altra. Tritare uova sode 2 unita Media Tritatutio 5 sec. De garde (13) gebruiken »
5 Premere il pulsante di funzionamento (figura A). Per utilizzare la velocita massima 55 Gebruik dit hulpstuk om slagroom en eiwit te kloppen. .
per piccoli intervalli di tempo, premere il pulsante TURBO, senza superare mai i Tritare formaggio 100 g Media-Alta Tritatutto 25 sec » Het wordt aanbevolen om in plaats van de mengbeker een brede schaal te gebruiken.
tempi indicati nella tabella. . » Werk met een koude schaal en beweeg de mixer linksom in het rond terwijl u hem een
- . . . . beetje schuin houdt.
Utilizzo dell'asta del frullatore a immersione-tritatutto (4) e del ] ] . _— d
bicchiere (9) Tritare carote 90g Media-Alta Tritatutto 15 sec. 1) Tips
s Utilizzare questo accessorio per preparare salse, puree e frullati. * Beweeg, wanneer u de pureerstaaf (4) gebruikt, de mixer in het rond en op en neer om
Non utilizzare questo accessorio per macinare alimenti duri, quali caffé, ghiaccio, Tritare came 100 Alta Tritatutto 10 sec de bewerking te vergemakkelijken. _ .
pane raffermo, cioccolato o cereali, in quanto potrebbero schizzare. 9 . » Het wordt afgeraden om hele hete voedingsmiddelen te bewerken om brandwonden te
voorkomen.
Utilizzo dell'accessorio tritatutto (10) Trit ioccolat 100 Massi Tritatutt 30 « Als de bewerking voltooid is, eerst de mixer stopzetten en deze vervolgens uit de
55 Utilizzare questo accessorio per tritare carne (senza ossi o nervi), pane raffermo, fitare cloccolato 9 assima fiatutto sec. voedingsmiddelen halen, om spatten te voorkomen.
verdure, uova sode, formaggio, cioccolato, carote e cosi via. + Vermaal eerst de hardste voedingsmiddelen en voeg er vervolgens de zachtere aan toe.
« Inserire dapprima la lama e poi gli alimenti. Tritare pane raffermo Y max Massima Tritatutto 1 min Dit is de beste manier om een homogene massa te krijgen.
Utili dell ial io tritaghi io (12 p 2 . . + De langzame standen worden aanbevolen om tamelijk vloeibare voedingsmiddelen te
(«; :jtzlo ello seec'a e 309955?;'0 ';' :9 iaccio (12) kloppen of te mengen, bijv. voor mayonaise, soepen, eieren, enz.
lizzare quesio accessorio per triiare I ghiaccio. o - o i . aqhiaec " + De middelhoge standen zijn geschikt om hardere voedingsmiddelen te vermalen, bijv.
+ Rimuovere Ia lama (11) tritatutto e collocare lo speciale accessorio tritaghiaccio (figura Tritare ghiaccio 12 unita Massima Tritaghiaccio 1 min. bij de bereiding of menging van groente- en vruchtenpuree, vruchtenmilkshakes, enz.
P)."Qtumdl versare il ghiaccio nell'accessorio (12) e coprire con il coperchio e il corpo del + De hogere snelheden zijn geschikt om harde voedingsmiddelen (viees, droog brood, iis,
. 'ru atore. Montare panna 250 ml Bassa-Media Frusta 1 min. hardtg_ek}z()lokte e{eﬁn, wortelen kaas, enz.) fijn te malen. Snij deze voedingsmiddelen
Utilizzo della frusta per montare (13) eerstin kieine stukken.
s Utilizzare questo accessorio per montare panna e albumi. . . ) .
« E consigliabile utilizzare un recipiente largo piuttosto che il bicchiere fornito. Montare albumi 3 albumi Bassa-Media  Frusta 1 min. VOEDINGSMIDDEL HOEVEELHEID ~ SNELHEID  HULPSTUK TIJD
« Utilizzare un recipiente freddo leggermente inclinato e spostare la frusta in modo
§ . izi H ayonaise ml in. taaf-beker sec.
. circolare e in senso orario. 4 Pulizia e conservazione M . 300 ml Mi Staaf-bek 25
i Consigli per I'uso s Pulire I'apparecchio prima del primo utilizzo, dopo ogni utilizzo e dopo che &
* Quando si utilizza il frullatore a immersione (4), spostarlo verticalmente con movimenti trascorso un lungo periodo senza averlo utilizzato. Vruchtenmilkshake (van
circolari per facilitare il funzionamento. s Pulire immediatamente il bicchiere e gli altri elementi in plastica, in quanto alcuni appels, bananen 500 ml Medium Staaf-beker 25 sec
« Per evitare ustioni, non & consigliabile preparare alimenti molto caldi. alimenti, in particolare le carote, sono molto difficili da pulire una volta secchi. yoghu& en melk)y :
* Altermine della preparazione, arrestare il frullatore e sollevarlo dagli alimenti, per evitare 1 Smontare I'accessorio (figure B, C, D e E).
schizzi. 2 Pulire il corpo principale, il cavo di alimentazione, il coperchio del tritatutto e gli
« Tritare innanzitutto gli alimenti piu duri, quindi aggiungere quelli piu morbidi. In questo ingranaggi con un panno umido. Hardgekookt ei fjnmalen 2 stuks Medium Hakmolen 5 sec.
modo & piu facile ottenere un composto omogeneo. 3 Pulire gli altri elementi con acqua e sapone e sciacquarli con abbondante acqua
sotto il rubinetto. Se lo si preferisce, lavarli in lavastoviglie. Medi
Kaas fijnmalen 1009 h:og;um- Hakmolen 25 sec.
N E D E RLAN DS n | Wortelen fijnmalen 90g hMoeé!gium- Hakmolen 15 sec.
1 Vei"g heidsinstructies 2 Beschrijvi ng Vlees fiinmalen 100g Hoog Hakmolen 10 sec.
+ Lees de gebruiksaanwijzing helemaal door alvorens het apparaat in gebruik te nemen. Belangrijkste onderdelen
* Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor huiselijk gebruik; niet voor bedrijfsmatig gebruik. Elk 1 Romp )
ander gebruik dan het boven vermelde kan gevaarlijk zijn. 2 Netsnoer Chocolade fijnmalen 100g Max. Hakmolen 30 sec.
* Houd het apparaat altijd buiten bereik van kinderen en mindervaliden. Let extra op als u het 3 Mes
in hun aanwezigheid gebruikt. 4 Mix-pureerstaaf . .
+ Voer geen enkele wijziging of reparatie aan het apparaat uit. Bij een afwijking van het K Droog brood fijnmalen 1/2 Max Max. Hakmolen 1 min
netsnoer of een ander deel van het apparaat, dit niet gebruiken maar naar een erkende noppen ) .
Technische Servicedienst brengen. 5 Drukknpp om de mixstaaf en de garde te verwijderen T Speciale ]
+ Gebruik geen onderdelen of hulpstukken die niet door SOLAC geleverd of aangeleverd zijn. 6 Snelheidsregelaar IJsblokjes fijnmalen 12 stuks Max. hakmolen 1 min
* Kijk, alvorens het apparaat op het lichtnet aan te sluiten, of het aangegeven voltage 7 Aan/Uit-knop
overeenkomt met de netspanning bij u thuis. 8 TURBO-drukknop Laag- )
« Trek altjid de stekker uit het stopcontact na gebruik en ook vodrdat u onderdelen verwijdert Hulpstukken Room kloppen 250 mi medium Staaf 1 min
of aanbrengt of willekeurig welke onderhouds- of reinigingswerkzaamheden aan het 9 Mengbeker
apparaat verricht. Trek de stekker er bij stroomuitval ook uit. Als u de stekker in of uit het - Het wit van 3 Laag- .
stopeontact doet, dient het apparaat uit te staan. ;(1) Ziﬁ'ﬁﬁffr"hfklﬁiﬂﬂfZl?;?fﬁfffg B{Qﬁfﬁf veunorB Zf‘e5 gi;?eﬂen BA5630 en BA5635) Eiwit Kloppen eieren medum Staat 1 min
+ Trek nooit aan het snoer of laat het apparaat nooit aan het snoer hangen. Neem de stekker O P
uit het stopcontact door aan de stekker, nooit aan het snoer, te trekken. 12 Speciale jjsmolen (alleen voor het model BA5635) 4 Sch K derhoud
+ Dompel de romp van het apparaat nooit in water of in een andere vioeistof onder; stop deze 13 Hulpstuk (staaf en tandwerk) om room en eiwit te kloppen (alleen model BAS635) choonmaken en onderhou ) ) o
evenmin in de vaatwasser. 3 Gebruik 5= Reinig het apparaat voordat u het voor het eerst in gebruik neemt, onmiddellik na
+ De messen zijn uiterst scherp. Wees voorzichtig als u ze aanraakt. Raak ze niet aan wanneer = Di i ; P ; elk gebruik en na een lange periode ongebruikt te zijn geweest. )
het apparaat aan staat. Houd tiidens gebruik de handen, het haar, de kleding en gelijk welk eD,',t éﬁeg ﬁgﬁéi ()Dnév,vgge(ﬁga%n Mgi%gg%@lgggﬁgdg %%rgﬁg’s,%};ég‘f Z%%tﬁe%)g} 5= Maak de beker en andere plastic elementen onmiddellijk schoon, aangezien
hulpmiddel ver van de bewegende messen. overzicht aangegeven tijd niet te overschrijden. In geen geval is het goed dat het sommige voedingsmiddelen (bijv. wortelen) in opgedroogde toestand erg moeilijk
+ De mengbeker en de molen zijn niet geschikt voor in de magnetronoven. apparaat langer dan nodig in werking is. SChOQH te maken zijn. i
LET OP!! Wanneer u het apparaat wilt weggooien, deponeer het dan IN GEEN 1 Breng het hulpstuk aan (afbeeldingen B, C, D en E). 1 Verwijder het hulpstuk (afbeeldingen B, C, D en E).
GEVAL bij het huisvuil, maar breng hem voor verdere verwerking naar het 2 Doe de voedingsmiddelen in een pot zonder de 2/3 van de maximale inhoud 2 Maak de romp, het netsnoer, het deksel van de hakmolen en het tandwerk met een
dichtstbijzijnde recyclingcentrum of vuilophaalpunt. Op deze wijze draagt u bij (bovenste rand) te overschrijden . 3 \I\I/IOChIEI?je dozk 5°h|°°”- ‘ ; N | tvesl wat g
aan het behoud van het milieu. i i : f : aak de andere elementen met zeepsop schoon en spoel ze met veel water onder
3 Stel de snelheid in (afb. A) al naar gelang van het voedingsmiddel en de uit te de kraan af. Als u wilt, kunt u ze in de vaatwasser afwassen.
4

Houd de pot met de ene hand vast en de mixer met de andere.
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Bezpecnostni pokyny

Pred pouzitim zafizeni si pozorné prectéte tento navod.

Toto zafizeni je uréeno pouze k domacimu pouZiti. Zafizeni nesmite pouZivat k primyslovym
aceliim. Jakékoli jiné pouZiti nez to, co je uvedené v téchto instrukcich mize byt nebezpecné.
Zafizeni uchovévejte mimo dosah déti a invalidnich osob. Pfi pouZiti zafizeni v blizkosti déti
a invalidnich osob déavejte mimoréadny pozor.

Zafizeni neupravujte ani neopravujte. Zjistite-li, Ze napét'ovy kabel, nebo jina ¢ast zafizeni je
poskozena, prestarite jej pouzivat a kontaktujte autorizovany servis.

Césti nebo prislusenstvi, které neni dodévané anebo doporucené vyrobcem SOLAC,
nepouZivejte.

Pred pfipojenim zafizeni k pfivodu elektrické energie se ujistéte, Ze napéti zafizeni je stejné,
Jako u vas doma.

Po poutziti a pred odmontovanim nebo namontovanim Césti a/anebo pred vykonavanim
Jakéhokoli ¢isténi nebo udrzby zafizeni odpojte od zdroje elektrické energie. Zafizeni také
odpojte v pfipadé vypadku elektrického proudu. Pred pripojenim nebo odpojenim ze zdroje
elektrické energie se ujistéte, Ze zafizeni je vypnuté.

Za kabel netahejte, ani za néj nedrzte zafizeni. Zafizeni odpojujte tahanim za zastrcku. Kabel
nikdy netahejte.

Téleso zafizeni nenamacejte do vody nebo do jiné kapaliny. Zafizeni necistéte v myéce na
nédobi.

Cepele jsou hodné ostré. Pii manipulaci s nimi budte mimoradné opatrni. Kdyz je zafizeni
zapnuté, nedélejte na ném zmény. Béhem ¢innosti drzte svoje ruce, viasy, oble¢eni a
kuchyriské naradi mimo dosah pohybujicich se epeli.

Misku pro mixovéani a misku pro sekéni nemiZete pouZivat v mikrovinné troubé.
DULEZITE: Kdyz chcete pfistroj odstranit, NIKDY jej nevyhazujte do
odpadu. Odneste jej na nejblizsi MISTO SBERU nebo do nejbliz§iho centra
sbéru odpadku pro dal$i zpracovani. PomizZete tim Zivotnimu prostfedi.

Popis

Hlavni ¢asti

Hlavni téleso

Napét'ovy kabel

Cepel

Zékladna pro michani - drceni
Ovladani

Tlacitko pro vyjmuti zakladny mixéru a pripevnéni pfislusenstvi
Prepinac rychlosti

Vypinac¢

Tlacitko TURBO
Prislusenstvi

9 Miska pro mixovani

10 Prislusenstvi pro sekéni (pouze pro modely BA5630 a BA5635)

11 Cepel pro sekéani a ochranny prvek (pouze pro modely BA5630 a BA5635)

12 Speciélni prislusenstvi pro drceni ledu (pouze pro model BA5635)

13 PrisluSenstvi (Sleha¢ a prevodovka) pro $lehani krému a vaji¢ek (pouze pro model

3

BA5635)
Pouziti

5 Toto zafizeni bylo navrhnuté pro michani, Slehani a drceni jidla. Maximalni doba

pouziti nesmi presahnout dobu, které je stanovena v tabulce. Zafizeni muzete
pouZivat pouze na tyto ucely a béhem prislusného casu.

1 Pfimontujte poZadované pfisluSenstvi (obrazky B, C, D a E)
2 Do mixeru vlozte jidlo, nikdy neprekrocte 2/3 maximalni kapacity (horni okraj)

zasobniku.

3 Vyberte rychlost (obrdzek A) pro kazdy druh jidla a ¢innost, kterou chcete

vykonavat (viz pfiklady v tabulce).

4 Zasobnik drzte jednou rukou a mixer drzte druhou rukou.

5 Stisknéte spina¢ (obrazek A). Pro zvySeni rychlosti na maximum béhem kratkych

¢asovych intervald, stisknéte TURBO tlacitko na maximalni dobu, ktera je uvedena
v tabulce.

Pouziti zakladny pro michani - drceni (4) a misky (9)
5 Toto pfisluSenstvi pouZivejte k pripravé omacek, pyré a mlécnych koktail.

WN =

A prislusenstvi nepouzivejte na mleti ¢asti, jako jsou kavova zrna, led, suchy chléb,

Cokolada nebo ceredlie, protoZze by mohly byt vymrsténé ven.

Pouziti prisluSenstvi pro sekani (10)
5° PrisluSenstvi pouZivejte k sekani masa (bez kosti nebo $lach), suchého chleba,

zeleniny, tvrdé uvarenych vajicek, syru, cokolady, mrkve, atd.
* Vlozte epel a poté pridejte jidlo.

Pro drceni ledu pouzivejte specialni pfislusenstvi (12)
15> Toto prisluSenstvi pouZivejte pro drceni ledu.

« Z mixeru vyberte ¢epel (11) a na vrch vlozte speciaini drtici pfisluSenstvi (obrazek D). Poté
pres prisluSenstvi (12) nasypte led, do zakladny vioZte kryt a téleso cepele.

Pouziti Slehaée (13)
15> Toto pfisluSenstvi pouzivejte pro Slehani krémi a vajecnych bilka.

Misto misky pro Slehani vam doporucujeme pouzit Siroky zasobnik.

Pracujte s chladnym zasobnikem a $lehacem pohybuijte v kruzich ve sméru hodinovych
rucicek, v mirném uhlu.

Doporucené pouziti

Pii pouziti zakladny ke mleti (4) pohybuijte Slehadem v kruzich a vertikalng, pro usnadnéni
procesu mleti.

Abyste se vyhnuli popaleni, nedoporu¢ujeme vam pfipravovat velmi horké jidlo.

Abyste se vyhnuli rozliti jidla, po ukonceni procesu michani mixer vypnéte a poté z néj
vyberte jidlo.

Mi;gu{}'g nejdrive tuhé jidlo a poté pfidejte mekei. To vam pomuize k pfipravé jednotnéjsiho
smichani.

Nejpomalejsi rychlosti vam doporucujeme k Slehani nebo michani jidel s tekutou konzistenci,
napf. majonézy, polévky, vajicka apod.

Stredni nastaveni rychlosti je vhodné k mleti nebo drceni jidla s hustéj$i konzistenci, napt.
k vyrobé& nebo mixovani ovocnych nebo zeleninovych pyré, ovocnych koktejld, atd.
Nejrychlejsi nastaveni rychlosti vam doporu€ujeme k mleti pevné konzistence (maso, suchy
chleba, led, tvrdé uvafené vajicka, mrkev, syr, atd.). Jidlo musite nejdrive nakrajet.

JioLo MNOZSTVi RYCHLOST PRISLUSENSTVi ~ CAS
Majonéza 300 ml Min. Zékladna - miska 25 vtefin
Ovocné koktejly

(jablecné, bananoveé, 500 ml Stredni Zékladna - miska 25 vtefin
jogurtové a mlécné)

f;‘l‘gg‘l turdé uvafenjch 5o Stredni Mijnek 5 viefin
Sekani syru 100 g Stfedni - Vysoka  Mlynek 25 vtefin
Sekani mrkve 90g Stredni - Vysoka  Mlynek 15 vtefin
Sekani masa 1009 Vysoka Miynek 10 vtefin
Sekani cokolady 100 g Max. Miynek 30 vtefin
Sekani suchého chleba  1/2 Max. Max. Miynek 1 min.
Drceni ledu 12 kusu. Max. Specialni drti¢ 1 min.
Slehatka 250 ml Nizka - Stfedni ~ Slehad 1 min.
Slehani vajecnych bilki 3 vajeéné bilky ~ Nizka - Stfedni  Slehad 1 min.

Cisténi a uskladnéni

5= Pfi prvnim pouZiti, po kazdém pouZiti a po delSim skladovani zafizeni okamzité

umyjte.

55 Po pouziti okamzité umyjte misku a jiné plastove Casti, protoZze nékteré potraviny

(napriklad mrkev) se po ususeni velmi téZce myji.

Prislusenstvi odmontujte (obrazky B, C, D a E).

Hlavni téleso, napét'ovy kabel, kryt Slehace a prfevodovku vycistéte vihkou latkou.
V8echny ostatni ¢asti umyjte v mydlové vodé a oplachnéte pod kohoutkem. Tyto
&asti muzete také Cistit v mycce na nadobi.
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Instrukcje bezpieczenstwa

* Przed uzyciem urzadzenia nalezy dokfadnie zapoznaé sie z niniejszg instrukcjg.

« Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku domowego. Nie jest przeznaczone do
zastosowan przemystowych. Uzytkowanie go w sposéb inny niz opisany w niniejszej
instrukcji moze byc niebezpieczne.

* Przechowywa¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci i 0séb niepetnosprawnych. Zachowac
szczegolng ostroznos$¢, gdy urzadzenie jest uzytkowane w obecnosci dzieci lub 0sob
niepetnosprawnych.

* Nie dokonywac zadnych przerébek ani nie naprawia¢ urzadzenia na wiasng reke. W
przypadku stwierdzenia uszkodzenia przewodu lub innej cze$ci urzadzenia nalezy
natychmiast przerwac jego uzytkowanie i skontaktowac sie z autoryzowanym punktem
serwisowym.

. glrg uzg/waé czesci ani akcesoriow, ktére nie sg dostarczane lub zalecane przez firme

LAC.

* Nie umieszczac kubka do mieszania lub dzbanka do siekania w kuchence mikrofalowey.
WAZNE: Chcac pozbyc¢ sie urzadzenia, NIGDY nie nalezy wyrzucac¢ go do
kosza. Nalezy odda¢ je do najblizszzego PUNKTU SKEADOWANIA |
UTYLIZACJI odpaddéw. W ten sposéb chronimy $rodowisko naturalne.

Opis urzadzenia

Czesci gtéwne

Korpus

Przewdd zasilajacy

Ostrze

Przystawka mieszajgco-miazdzgca
Obstuga

Przycisk do wysuwania oraz montowania przystawek miksera
Przetgcznik wyboru predko$ci pracy
Wytacznik gtéwny

Przycisk TURBO

Akcesoria

9 Kubek do mieszania

10 Przystawka do siekania (tylko w modelach BA5630 oraz BA5635)
11 Przystawka do siekania z elementem ochronnym (tylko w modelach BA5630 oraz

BA5635)

12 Przystawka do kruszenia lodu (tylko w modelu BA5635)
13 Przystawka (mieszak i przektadnia) do ubijania $mietany i piany z biatek (tylko w

3

modelu BA5635)
Zastosowanie

5 Urzadzenie to zostato zaprojektowane do mieszania, ubijania, ucierania i siekania

(S0 w N =

produktéw zywnoSciowych. Maksymalny czas nieprzerwanej pracy nie moze
przekraczac warto$ci podanych w tabeli. Urzadzenie powinno by¢ wykorzystywane
wytgcznie do opisanych celéw; nie nalezy takze przekraczac okreslonego
maksymalnego czasu nieprzerwanej pracy.

Zamontowac przystawke (rysunki B, C, D i E)

Umiesci¢ produkty zywnosciowe w mikserze. Nalezy pamieta¢, aby nigdy nie
przekracza¢ 2/3 maksymalnej pojemnosci (gérna krawedz) pojemnika.

Wybra¢ szybko$¢ (rysunek A) odpowiednig dla danego produktu, a nastepnie tryb
pracy (przyktady podano w tabeli).

Trzymac¢ pojemnik jedna reka, a mikser druga.

Nacisna¢ wytacznik gtéwny (rysunek A). Aby chwilowo zwigkszy¢ szybko$¢ pracy
do warto$ci maksymalnej, nalezy przytrzymac przycisk TURBO nie dituzej niz przez
czas okreslony w tabeli.

Zastosowanie przystawki mieszajaco-miazdzacej (4) oraz kubka (9)
15 Przystawka stuzy do przygotowywania soséw, puree oraz napojow mlecznych.

Nie uzywac przystawki do rozdrabniania lub mielenia twardych produktéw, takich
Jak ziarna kawy, kostki lodu, suchy chleb, czekolada lub ziarna zb6z — mogq one
byc¢ wyrzucane.

Zastosowanie przystawki do siekania (10)
15° Przystawka stuzy do siekania migesa (bez ko$ci lub $ciegien), suchego chleba,

warzyw, ugotowanych na twardo jaj, sera, czekolady, marchwi itd.
« Zamontowac ostrze i umiesci¢ produkty w pojemniku.

Zastosowanie specjalnej przystawki do kruszenia lodu (12)
15> Przystawka stuzy do kruszenia lodu.

« Wyja¢ ostrze (11) z miksera, a nastepnie zamontowa¢ przystawke do kruszenia lodu
(rysunek D). Wsypac¢ l6d na przystawke (12), nastepnie zatozy¢ pokrywe i umiesci¢ korpus
miksera na podstawie.

Zastosowanie przystawki do ubijania (13)
15> Przystawka stuzy do ubijania $mietany i biatka.

« Zalecane jest uzywanie szerokiego pojemnika zamiast kubka do mieszania.
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Przed podigczeniem urzadzenia do Zrodfa zasilania nalezy sie upewnic, ze jego napigcie
zZnamionowe odpowiada hapigciu w sieci zasilania.

Po zakonczeniu uzytkowania, przed zdjeciem lub zatozeniem jakichkolwiek czeci i/lub przed
czyszczeniem lub przeprowadzaniem prac konserwacyjnych urzadzenie musi zosta¢
odigczone od zasilania. W przypadku przerw w dostawie pradu urzgdzenie nalezy odfgczy¢
od zrédfa zasilania. Przed podigczeniem lub odfgczeniem wtyczki nalezy sie upewnic, ze
urzgdzenie jest wyfgczone.

Nie ciggna¢ za przewdd zasilajgcy i upewnic sie, ze urzgdzenie nie zwisa na przewodzie.
Odtaczac urzadzenie od zrédta zasilania ciggnac za wtyczke. Nigdy nie ciagna¢ za przewdd.
Nie zanurza¢ korpusu urzgdzenia w wodzie ani innych ptynach. Urzadzenie nie moze by¢
myte w zmywarce do naczyn.

Ostrza sg bardzo ostre. Podczas czyszczenia nalezy zachowac szczegdlng ostrozno$é. Nie
manipulowaé przy urzadzeniu, gdy jest ono wigczone. Nalezy sie upewnic, ze w czasie pracy
urzadzenia rece, wiosy, odziez lub wykorzystywane naczynia kuchenne znajdujg sie z dala
od poruszajacych sie ostrzy.

* Pojemnik powinien by¢ schtodzony, a piane nalezy ubija¢ ruchami kolistymi zgodnie z
ruchem wskazdwek zegara i pod niewielkim katem.

Zalecenia dotyczace obstugi

Uzywajac przystawki do mielenia (4), prowadzi¢ mikser ruchami kolistymi oraz w gére i w dot,
co zapewnia lepsze rezultaty.

Aby uniknaé poparzenia, nie nalezy uzywaé bardzo goracych produktéw.

Po zakoriczeniu mielenia wytaczy¢ mikser i wyja¢ przystawke z pojemnika, aby uniknaé
rozrzucenia przygotowywanej potrawy.

Nalezy zawsze rozpoczyna¢ od miksowania produktéw najtwardszych, przechodzac
nastepnie do bardziej migkkich. Dzieki temu konsystencja uzyskanej mieszanki bedzie
bardziej jednorodna.

Do mieszania ptynnych produktéw, na przyktad majonezu, zup, jaj itd., zalecane sa
najmniejsze szybkosci.

Srednie ustawienia szybkosci nadaj sie do mielenia lub miazdzenia produktéw o stafej
konsystencji, na przyktad puree z warzyw lub owocéw, napojéw mlecznych z owocami itd.

3 Pouzitie
1 Toto zariadenie bolo navrhnuté na miesanie, Sfahanie a drvenie jedal. Maximalna
doba pouzitia nesmie presiahnut’ ¢as, ktory je stanoveny v tabulke. Zariadenie
mozete pouzivat’ iba na tieto tcely a po dobu prislu$ného casu.
2 Namontujte pozadované prisluSenstvo (obrazky B, C, D a E)
3 Do mixéru viozte jedlo, nikdy nepresiahnite 2/3 maximalnej kapacity (horny okraj)
zasobnika.

4 \/yberte rychlost’ (obrazok A) podla druhu jedla a ¢innosti, ktorti chcete vykonavat’
(vid priklady v tabulke).

5 Zasobnik drzte jednou rukou a mixér druhou.

6 Stlacte vypinac (obrazok A). Na zvySenie rychlosti na maximum, pocas kratkych
¢asovych intervalov, stlac¢te TURBO tlacidlo na maximalnu dobu, ktora je uvedena
v tabulke.

Pouzitie zakladne na miesanie - drvenie (4) a misky (9)

5 Toto prisluSenstvo pouZivajte na pripravu omécok, pyré a mlie¢nych koktailov.
Prislusenstvo nepouZivajte na mletie potravin, ako su kavové zrna, lad, suchy
chlieb, ¢okolada alebo cerealie, pretoZe by mohli byt’ vymrStené von.

Pouzitie prisluSenstva na sekanie (10)

¥ Prislusenstvo pouZivajte na sekanie mésa (bez kosti a Sliach), suchého chleba,
zeleniny, na tvrdo uvarenych vajicok, syra, ¢okolady, mrkvy atd.

* VloZte ¢epel a potom vioZte jedlo.

Na drvenie Fadu pouzivajte Specialne prislusenstvo (12)
5 Toto prislusenstvo pouZivajte na drvenie fadu.

« Zmixéru vyberte ¢epel (11) ana horni Cast’ viozte Specidlne prislusenstvo na drvenie

(obrazok D). Potom do nadoby (12) nasypte fad, do zakladne vloZte kryt a teleso Cepele.

Pouzitie Sfahaca (13)
5 Toto prisluSenstvo pouZivajte na $lahanie krémov a vajecnych bielkov.
Na miesto misky na $lahanie vam odporti¢ame pouZzit’ Siroky zasobnik.
Pracujte s chladnym zasobnikom. Sfahatom pohybujte do kruhu v smere hodinovych
ruciciek a s miernim uhlom sklonu.
Odporucané pouzitie
Pri pouziti zakladne na mletie (4) pohybujte Sfahacom do kruhu a vertikalne ¢im ufah¢ite
proces mletia.
Aby ste sa vyhli popaleninam, neodpori¢ame pripravovat’ velmi hortce jedlo.
Aby ste sa vyhli rozliatiu jedla po ukon&eni procesu, mixér vypnite a jedlo z neho vyberte.
Mixuijte najskor tuhé jedlo a potom pridajte maksie. PoméZze to k jednotnejSiemu zmie$aniu.
NajpomalSie rychlosti vam odpori¢ame na $fahanie alebo mieSanie jedal s tekutou
konzistenciou, napr. majonézy, polievky, vajicka a pod.
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« Stredné nastavenie rychlosti je vhodné na mletie jedla s hustejSou konzistenciou, napr. na

Cnep kpasi Ha npoueca Ha CMecBaHe U3KIio4eTe CMecuTens u ro ussagerte ot

vyrobu alebo mixovanie ovocného pyré, ovocnych kokteilov, atd'. XpaHaTa, 3a Aa usberHeTe pascunBaHe Ha XpaHarta. XPAHA KOMMHECTBO  CkoPOCT MPUHARNEXHOCT BPEME
* Najrychlejie nastavenie rychlosti vam odpori¢ame na mietie pevnej konzistencie (m'?a'_sq, « [bpBO CMeneTe NO-TBBLPAWTE XpaHu, a cned ToBa fobaseTe no-mekute. Taka e CMuraHe Ha Meco 1009 Bucoka Menadka 10 cek.
suchy chlieb, fad, na tvrdo uvarené vajicka, mrkva, syr, atd.). Jedlo musite najskdr nakrajat’. nosy4ymTe No-XxoMoreHHa cmec.
S - p — P + 3a cMecBaHe Ha TeYHW XpaHU KaTo Hanpumep MaiioHesa, cynu, siiua 1 np. e 3a Crbprae Ha wokonag 100 g Make. Menatka 30 cex.
JEDLO MNOZSTVO RYCHLOST PRISLUSENSTVO  CAS npenopbuBaHe Aa ce paboTu Ha Hali-H1CKa CKOPOCT. G " " " ;
Maionéza 300 ml Min ZaKladha—miska 25 sekind *  MeXanHHWUTE CKOPOCTM A MOAXOASLUM 32 CMUMAHE W HaTpoLLaBaHe Ha No-TBbPAU MinaHe Ha cyxapu MaKe. aKe. enaika MUK,
) : XpaHu KaTo Hanpumep MMOAOBW WK 3eNeHYYKOBM MIOpeTa, NMOJOBU MMeYHU Crewvana
Ovocné kokielly LweiikoBe 1 ap. TpolueHe Ha nep, 12 Bpost Make. Tpowada 1 MUH.
(jablkové, bananové, 500 ml Stredna Zakladiia — miska 25 sekind + Haii-Bucokara ckopocT ce nperopuysa 3a CMunaHe Ha TELPAM Xpau (Meco,
b < R cyxapw, neq, TBbPAO CBapeHu sinua, MOPKOBW, CUpeHa W Ap.). XpaHuTe NbpBO Pa3bueaHe Ha cMeTaHa 250 ml Hucka-CpenHa MpwT 1 MUH.
jogurtové a miiecne)
TpsibBa Aa ce Hapexar Ha napyeTa. P —
Sekanie na tvrdo . " . asOuBaHe ha Ak 3 GenTbka Hucka-CpepHa MpwT 1 MUH.
uvarenych vajicok 2 kusy. Stredna Miynek 5 sekdnd XPAHA KOMIMYECTBO ~ CKOPOCT NPUHALNEXHOCT BPEME GenTbum
) Stredna - . - MarioHe3sa 300 ml MuH. OcHoBa-koHTelHEp 25 Cex. 4 TMouncteaHe n ChxpaHeHne
Sekanie syra 1009 Vysoka Miyncek 25 sekind TN0R0BI MAEUHY s [loyucmeaiime ypeda npedu mupeama ynompe6a, HernocpedcmeeHo cred ecska
- LeiikoBe (SGbrKa, . yrnompeb6a u cned cbxpaHeHue 3a MpoobKuUMeseH nepuod om epeme.
Sekanie mrkvy %g Stredna - Miynéek 15 sekind Gatan, kuceno u npsicio. 200 M Cpenua OcHosa-koHTediep 25 cex. 55 [loyucmeaiime — KoHmelHepume U Opyaume  MIacmmacosu — eneMeHmu
Vysoka MASKO) HerlocpedcmeeHo cned ynompeba, 3aujomo HSKOU XpaHu (kamo Harpumep
— - — - MOpKO8U) ce noyucmeam mpyoHo, Ko2zamo U3CbXHam.
Sekanie mésa 1009 Vysoka Miyncek 10 sekind Crunarie Ha TeLpAO 2 6post Cpeaya Menauka 5 cex. 1 Pasrnobete akcecoapa (cxemu B, C, D n E).
Sekanie cokolady 100g Max Miynzek 30 sekind CBapeHu aua 2 TouucTeTe Kopnyca, enekTpudeckus kaben, kanaka Ha CMECUTENS W CKOpOCTHaTa
CTbpraHe Ha cupeHe 1009 CpenHa-Bucoka  Menadka 25 cek. KyThsi ¢ BnaxHa kepna.
Sekanie suchého . - 3 MMouncteTe BCMYKM OCTaHanmu eneMeHTW C BOAA W mpenapaT 3a CbAoBE W M
chleba 1/2 Max. Max. Miyncek 1 mindta CTbpraHe Ha MOPKOBM 0g CpenHa-Bucoka  Menauka 15 cex. U3MUiiTe ¢ 0BMIHO KOMMUYECTBO Tevalua Boaa. Tean YacTu MoXeTe [a MounucTuTe 1
_ B MUsifHa MaLLvHa.
Drvenie ladu 12 kusov. Max. Specialny drvi¢ 1 minlta
Stahatka 250 ml Nizka - Stredna ~ Sfaha¢ 1 mindita
prahanie VeJRCYXh 3 vejetng bielka  Nizka - Srednd  ahat 1 mindta HRVATSKA hr
1 Sigurnosne upute 5 Pritisnite prekidaé ON (slika A). Kako biste nakratko povecali brzinu na najvecu

Cistenie a uskladnenie

5 Pri prvom pouZiti, po kaZzdom pouZiti a po dlhsom skladovani zariadenie vZdy

umyte.

¥ Po pouZiti okamZite umyte misku a iné plastové Casti, pretoze niektoré potraviny

(napriklad mrkva) sa po ususeni velmi tazko umyvaja.
1 Prislu§enstvo odmontujte (obrazky B, C, D a E).

2 Hlavné teleso, siet'ovy kabel, kryt §lahaca a prevodovku cistite vihkou latkou.
3 VSetky ostatné Casti umyte v mydlovej vode a oplachnite pod te¢icou vodou. Tieto

Gasti mozete umyvat’ aj v umyvacke riadu.

MAGYAR

hu

1 Biztonsagi eléirasok
A késziilék hasznélatba vétele elétt figyelmesen olvassa el az alabbi utasitdsokat.
A késziiléket csak otthoni hasznélatra alkalmazza. Ne hasznalja a késziiléket ipari célra. Az
Utmutatoban leirtakon kiviili barmilyen alkalmazas veszélyes lehet.
A készliléket tartsa gyermekek és magatehetetlen személyek éltal nem hozzaférhet6 helyen.
Ha a késziiléket gyermekek vagy magatehetetlen személy jelenlétében hasznalja, mindig
legyen nagyon évatos.
Ne médositsa, és ne javitsa sajat kezlileg a késziiléket. Ha a késziilék tapkabelének vagy
egyéb alkatrészének meghibasodasat észleli, hagyja abba a késziilék hasznalatat, és
forduljon szakszervizhez.
Ne hasznéljon a SOLAC éltal nem jovahagyott alkatrészeket és kiegészitéket.
Gybzédjon meg réla, hogy a késziilék nominalis fesziiltségigénye megegyezik a helyi halézat
fesziiltségével.
Alkatrészek felhelyezése, vagy levalasztasa, illetve tisztitas és karbantartas elétt mindig
vélassza le a késziiléket az elektromos halézatrol. Aramsziinet esetén huizza ki a késziilék
dugaszat a csatlakozoaljzatbél. Mindig kapcsolja ki a késziiléket, mielétt az elektromos
hélozathoz csatlakoztatna, vagy arrél levélasztana.
Ne hizza a tapkabelt, és ne logassa a késziiléket a tapkabelnél fogva. Mindig a dugasznal
fogva valassza le a készliléket az elektromos halézatrol. Soha ne a kabelt hizza.
;4 kfs;ﬁlék hézat ne meritse vizbe vagy mas folyadékba. A késziilék mosogatégépben nem
isztithato.
A kések nagyon élesek. A kések haszndlatakor kiilénés gondosséggal jarjon el. Ne
bolygassa a bekapcsolt készliiléket. Hasznélat kézben tartsa tavol kezét, hajat, ruhazatat, és
minden egyéb konyhai edényt a forgd késektél.
A kever6edény és apritétégely nem hasznélhaté mikrohullamu siitében.

FONTOS: Amennyiben mér nincs sziiksége a késziilékre, SOHA ne dobja
ﬁ azt a haztartasi hulladékba. A késziilék szakszerii artalmatlanitasa
—

érdekében keresse fel a legkézelebbi HULLADEKHASZNOSITASSAL
FOGLALKOZO SZOLGALTATOT. llyen médon is hozzéjarulhat kbrnyezete
megovasahoz.

2 Leiras

F6 alkatrészek

A késziilék haza

Halozati csatlakozokabel

Kés

Keverd-daralé talp

Vezérl6 elemek

Kever6 talp nyomégomb és régzité tartozék

Sebességvalaszté kapcsold

BE/KI gomb

TURBO gomb

A wWN =

N O,

A késziilék hasznalata

A keveré-dardlé talp (4) haszndlata kdzben mozgassa korkérésen és fliggélegesen a
késziiléket a keverés megkoénnyitéséhez.

Az égésveszély miatt keriilje a forrd élelmiszerek keverését.

A keverés végeztével el6szér allitsa le a mixert, majd ezutan vegye ki az edénybdl az ételt.
Igy megel6zhetd, hogy az kifrécesenjen.

I;Iﬁs%li}r ? szilardabb, majd a puhabb ételeket tegye az edénybe. igy homogénebb keverék
érhet el.

A legalacsonyabb sebességfokozatokat folyékony allapotu ételek, példaul majonéz, leves,
tojas, stb. keveréséhez alkalmazza.

* A kozepes sebességfokozatot szilardabb allapotu ételek, példaul gyimdlcs- vagy
z6ldségpiré, gylimolcsos tejturmixok, stb. készitéshez hasznalja.

A legnagyobb sebességfokozat kemény allagu ételek (hus, szaraz kenyér, jég, kemény tojas,
répa, sajt) daralasara alkalmas. Az ételt elészor kisebb darabokra kell vagni.

-

Tartozékok
9 Keveréedény

10 Aprité tartozék (csak a BA5630 és BA5635 modellekhez)

11 Apritékés és védbelem (csak a BA5630 és BA5635 modellekhez)

12 Speciélis jégdaralo tartozék (csak a BA5635 modellhez)

13 Tartozék tejszinhab és tojashab készitéséhez (habver6szal meghajtéval) (csak a

3

BA5635 modellhez)
Hasznalat

5 A késziilék rendeltetése szerint élelmiszerek keverésére, felverésére, daraléaséra

5

és apritasara alkalmas. A maximalis hasznélati id6 nem haladhatia meg a

hid

Pazljivo procitajte ove upute prije uporabe aparata.

Ovaj aparat mora se koristiti iskljucivo za kuénu uporabu. Ne smije se koristiti u industrijskim
aplikacijiama. Svako koristenje osim opisanog u ovim uputama moZze biti opasno.

Proizvod drZite izvan dohvata djece i osoba s posebnim potrebama. Kada koristite aparat u
prisutnosti djece ili osoba s posebnim potrebama, povecajte oprez.

Nemojte mijenjati niti popravijati aparat. Ako primijetite kvar na kabelu ili bilo kojem drugom
dijelu aparata, prestanite ga koristiti i kontaktirajte ovlastenog servisera.

Ne koristite dijelove ili pribor koje ne isporucuje ili preporu¢a SOLAC.

Prije ukljucivanja aparata u uticnicu provjerite da li je napon aparata jednak onom koji se
koristi u vasem domu.

Iskljucite aparat nakon koristenja i prije skidanja ili postavijanja i/ili ¢iscenja i odrZavanja. U
slucaju nestanka struje iskljucite uredaj. Prije ukliuCenja u i isklju¢enja aparata iz uticnice,
provjerite da li je iskljucen.

Ne potezite kabel i ne vjesajte aparat za kabel. Iskljucite aparat poviacedi za utikac. Nikada
ne poviacite kabel.

Nedporapajte tijelo aparata u vodu ili bilo koju drugu tekucinu. Takoder, ne perite ga u perilici
suda.

Ostrice su jako o$tre. Posebnu pozornost posvetite prilikom ciséenja. Ne nabijajte aparatom
dok je ukljucen. Za vrijeme rada, drzite ruke, kosu, odjecu i sva kuéna pomagala izvan
dosega pokretnih ostrica.

Staklena posuda za mije$anje i sjeckanje ne smije se Koristiti u mikrovalnoj pecnici.
VAZNO: NIKADA ne bacajte aparat u kantu za otpatke. Odnesite ga u
najblize ODLAGALISTE ili deponij u blizini vaseg doma. Time pomaZete u
zaétiti okolisa.

razinu, pritisnite tipku TURBO za vrijeme koje je najduze naznaceno u tablici.

Koristenje osnovice miksera-drobilice (4) i posude (9)

=

Ovaj dodatak koristite prilikom pripreme umaka, pirea i mlijecnih napitaka.
Ne koristite aparat za mijevenje tvrdih namirnica kao $to su kava, led, suhi kruh,
Cokolada ili Zitarice, jer mogu izletjeti.

Koristenje dodataka za sjeckanje (10)

=

Ovaj dodatak koristite za mljevenje mesa (bez kosti i Zivaca), suhog kruha, povréa,
tvrdo kuhanih jaja, sira, ¢okolade, mrkve itd.
Umetnite oStricu, a nakon toga dodajte hranu.

Koristenje posebnog dodatka za drobljenje leda (12)

=

Ovaj dodatak koristite za drobljenje leda.

Skinite ostricu (11) s miksera i postavite posebni dodatak za mljevenje leda na vrh (slika D).
Nakon toga posebnim dodatkom (12) uspite led i postavite poklopac i tijelo miksera na
osnovicu.

Koristenje palice za muckanje (13)

=

Ovaj dodatak koristite za muckanje vrhnja i bjelanjaka.

Preporucujemo koridtenje Siroke posude umjesto posude za mijeSanje.

Koristite hladnu posudu, a mikser pomicite kruzno u smjeru kazaljke na satu drzeéi ga blago
nagnutog.

Preporuke za uporabu

Kada koristite osnovicu za mrvijenje (4) pomicite mikser kruzno i okomito kako bi potpomogli
proces mljevenja.

tablazatban szerepll értékeket. A késziléket csak a fenti célra és adott id6tartamig — « Kako biste sprijecili opekotine ne preporu¢ujemo pripremu jako vruce hrane.
1 ;Zeél))t/):gzgalez,;aggéznélni Kivant tartozékot (B, C, D és E abrak) 2 gIPIS { ditelovi . gakon varéetka n;ijeénja zaudstzvite mikier irizvadit.? ga iz hrane kal;]o bi sprijecili prskanje.
y e ’ i ; o . avni dijelovi * Prvo meljite najtvrdu, a zatim dodajte meksu hranu. To ¢ée omoguciti homogeniju mjeSavinu.
2 gze Stglt"t‘ae)l(ﬁgﬁg ﬁ;:;/gi[gg?g;i%eéﬁ%ég%gg;é r(zl:l)rgl/%z?érsr;\gtnnylsege ne haladja 1 Kudiste . _I;ldajmanje brzine preporucuju se za mijeanje hrane tekuceg oblika, npr. majoneze, juhe, jaja
. . itd.

3 Xg's?f:z;éméak;?gC:g;[ﬁgg;g‘éif;t ételhez tartozo sebességet (A abra) és miiveletet g gzg?é: apajana + Srednje brzine prikladne su za mijevenje ili drobljenje &vri¢e hrane, npr. pripreme il

4 Egyik kezével az edényt, a masikkal pedig a mixert fogja 4 Osnovica za mijeSanja-mijevenje mijeSanja pirea od povrCa, vocnih milecnih napitaka td. '
gYiK | YL, Al pedig gja. i o Kontrole « Najvide brzine preporuguju se za mijevenje tvrde hrane (meso, suhi kruh, led, tvrdo kuhana

5 Nyomja meg az BE gombot (A abra). Ahhoz, hogy a sebességet révid ideig o : : - ; jaja, mrkva, sir itd.). Hrana se prije mora isjeckati.
maximalis szintre gyorsitsa, nyomja a TURBO gombot a tablazatban talalhatd 5 Dugme za skidanje osnovice miksera i pribor za montazu
maximalis ideig. 6 Regulator brzine HRANA KOLICINA BRZINA PRIBOR TIME

A keverd-daralé talp (4) és a keverdedény (9) hasznalata 7 Tipka za ukljucivanje/iskljucivanje Osnovi
i iuceni i . " snovica-
¥ A tartozék mértasok, piirék s tejturmixok készitéshez hasznélhato. 8 FT,”’.’I;E za ukljucenje TURBO nacina rada Majoneza 300 mi Min. posuda Bs
Ne hasznalja a tartozékot kemény élelmiszerek, példaul kavébab, jég, szaraz ribor e
kenyeér, csokoladé, gabonafélék daralasara, mert ezek kirepilhetnek az edénybdl. 9 Posuda za mijeSanje Miijecni napitak s vocem ; Osnovica-
o g 5 5 10 Dodatak za mljevenje (samo za modele BA5630 i BA5635) (iabuka, banana, jogurt i mlijeko) 500 ml Srednje posuda 2s
2’3 iﬁ;:gzgz?czzﬁtkés ;2:22:1:753 f(l;llg )széraz kenyér, z6ldségek, kemény tojas, sajt, 71 Dodatak za mijevenje (samo za modele BA5630 1 BA563%) : - il
Gookolads, répa, stb. apritasahoz hassnalhato. ger v oIS, sak 12 Poseban dodatak za drobljenje leda (samo za model BA5635) Mijevenje tvrdo kuhanihjaja ~ 2komada  Srednje Piborza g
PSR " X : 13 Dodatak (palica i mjenjac) za muckanje vrhnja i bjelanjaka (samo za model mijevenje

« ElBszor a kést, majd azutan az ételt helyezze be. 35) -

A specialis jégdaralé tartozék hasznalata (12) 3 Primjena Mijevenje sira 1009 Srednje visoko ml;\%ﬁii 25s
= A tartoz_ekjeg daralasa_ra héiszpalhato. e " , , 15 Ovaj aparat napravijen je za mijesanje, muckanje, mijevenje i sjeckanje hrane. -

+ Vegye ki a kest (11) a mixerbdl, és helyezze fel a specialis jégdarald tartozékot (D abra). Maksimalno vrijeme kori$tenja ne smije prije¢i viemensko ograniéenje naznadeno Miievenie mrk 90 Srednie visok Pribor za 15
Ezutan 6ntse a jeget a specidlis tartozékba (12), majd helyezze a burkolatot és a mixer hazat u tablici. Uredaj se smije koristiti isklju¢ivo u te svrhe i odgovarajuce vrijeme. jevenje mrive 9 rednje visoko mljevenje s
atalpra. 1 Postavite Zeljeni dodatak (slike B, C, D i E) o

A habverd hasznalata (1 3) 2 Stavite .Ir(ranu u mikser, pazeci da ne prijede 2/3 najveceg kapaciteta (gornji rub) Mijevenje mesa 1009 Visoko mrl}e\%ﬁji 10s
. - . " Lo . . spremnika.
= A tartogsk tejszinhab és tqlas felverésére ﬁasznafhafo- . 3 Odaberite brzinu (slika A) za svaku vrstu hrane i operaciju koju Zelite obaviti Pribor za

+ Javasoljuk, hogy a keveréedény helyett egy szélesebb edényt hasznaljon. (pogledajte primjere na tablici). Mijevenje cokolade 100g Najvise mlievenie 30s

+ Hasznaljon hideg edényt, a mixert mozgassa kérkdrdsen, enyhén megdontve, az ramutatd 4 Jednom rukom drzite spremnik a drugom rukom mikser. jeven)
jarasaval megegyez6 iranyba.

ELELMISZER MENNYISEG ~ SEBESSEG TARTOZEK  IDO HRANA KOLICINA BRZINA PRIBOR TIME 4 Ciséenje i odrzavanje ) 3
15> Ocistite aparat nakon prve uporabe, odmah nakon svake uporabe i nakon duzeg
Tejszinhab 250 ml Alacsony-kdzepes  Habver6rad 1 perc A e i Pribor za . stajanja.
—— — . — Mijevenje suhog kruha Najvise 1/2 Najvise mijevenje 1 min. s Odistite posudu i ostale plastiéne dijelove odmah nakon uporabe posto se neka
Tojasfehérje 3tojasfehérie  Alacsony-kézepes Habver§rid 1 perc hrana (npr. mrkva) jako tesko Cisti nakon $to se osusi.
i . Posebna . 1 Skinite dodatak (slike B, C, D i E)
IO . Drobljenje leda 12 komada Najvise o 1 min. P
Tisztitas és karbantartas ten) d drobilica 2 Ocistite tijelo uredaja, prikljuéni kabel, poklopac miksera i mjenja¢ viaznom krpom.
5 Tisztitsa meg a késziiléket az elsé hasznélat eldtt, minden esetben kbzvetleniil a la 250 ml Nisko-Srednie Palica 1 min 3 Ocistite sve ostale dijelove vodom i deterdZentom te ih isperite velikom koli¢inom
hasznalat utan, illetve ha hosszabb ideig nem hasznalta azt. g I . vode. Takoder, te dijelove moZete oprati i u perilici suda.
5 Kbzvetleniil a hasznélat utan tisztitsa meg az lveg és miianyag elemeket, mert Muckanje bjelanjaka 3bjelanjaka  Nisko-Srednje Palica 1 min.
néhany élelmiszer (példaul a répa) csak nagyon nehezen tavolithaté el, miutan
megszaradf.

1 Vegye le a tartozékot (B, C, D és E abrak). = ~

2 A készllék hazat, a tapkabelt, a keveré burkolatdt és a habveré meghajto ROMANA ro
szerkezetét nedves torl6kendével tisztitsa.

3 A tobbi alkatrészt mosogatdszeres vizzel, majd béséges folyo vizzel tisztitsa. Ezek PR . x f PRI
a tartozékok mosogatogapben is tisztithatok. 1 In_s_trucpu_m pent_ru mgu@n_@a _ Foloswe'a_ accesorlulm pentru tocare (1(u))u N i

PR + Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a folosi aparatul. 5 Folositi acest accesoriu pentru tocat carne (féré oase sau tendoane), paine uscatd,
Megfelel6ségi nyilatkozat + Acest aparat este destinat exclusiv folosirii casnice. Aparatul nu trebuie folosit in scopuri legume, oué fierte tari, brénza, ciocolaté, morcovi efc.

LA HTMKft. mint a termék forgalmazéja kijelenti, hogy a termék a 79/1997. (X11.31.) IKIM
rendeletnek megfelel.”
BA5625 / BA5630 / BA5635

F
H

* Névleges fesziiltség: 220-240 V

* Névleges teljesitmény: 600 W

« Erintésvédelmi osztaly: Class Il

« Zajszint: 76 dBA

orgalmazza

TM Nemzetkdzi Kereskedelmi Kift.

(€

1046. Budapest, Kiss Erné u. 3.

Fax:

(1) 369-0403

Tel: (1)370-4074
(

1) 370-1041

bg

+ Najwyzsze ustawienia szybkosci nadaja si¢ do mielenia twardych produktéw (mieso, suchy ELELMISZER MENNYISEG SEBESSEG TARTOZEK oo
chleb, 16d, jaja ugotowane na twardo, marchew, ser itd.). Produkty musza by¢ wcze$niej Majonéz 300 ml Min Talp-edény  25mp
rozdrobnione. :

PRODUKT 1LOSC PREDKOSC PRZYSTAWKA  CZAS Eg#;?]‘)'j%z%sufggrgﬁ( (elma, 500 ml Kézepes Talp-edény 25 mp
Majonez 300ml Minimaina Kubek 25s Kemeény tojas 2 darab. Kozepes Daralo 5mp
Napoje mleczne z ) " s ¥ A6
owocami (jablka, banany, 500 ml Srednia Kubek 25s Sa 100g Kbzepes-magas Dardlo 2 mp
jogurt i mieko) Répa 90g Kbézepes-magas Darélo 15 mp
Siekanie jaj ugotowanych " &radni Przystawka do Hus 100 Magas Daralo 10m
na twardo 2 sztukd Srednia siekania 5s g g P
PE—— Csokoladé 100g Max. Daralé 30 mp
- &t rzystawka do
Siekanie sera 1009 Srednio-wysoka  gelania s Szaraz kenyér 112 Max. Max. Dardlo 1 perc
. . . & . Przystawka do 2 . Specidlis
Siekanie marchwi 90g Srednio-wysoka siekania 15s Jég 12 jégkocka.  Max. jégdaralo 1 perc
o Przystawka do
Siekanie migsa 1009 Wysoka siekania 10s
Siekanie czekolady 1009 Maksymalna Przystawka do 30s
siekania BBJIFTAPCK
- 1/2 maksymalnej Przystawka do /
Siekanie suchego chleba pojemnogci ) Maksymalna siekyania 1 min 1 MHCTpYKuuM 3a 6e30NacHoCT
« [pedu da usnonssame ypeda, npoyememe 8HUMamMesIHO Me3u UHCMPYKYUU.
. Przystawka do f * Ypeda cnedsa Oa ce usnon3ea camo 3a domawHa yrnompeba. Tol He mpsibea da
Kruszenie lodu 12 sztuk Maksymalna siekania 1 min ce u3nonsea 3a npomuwneHu yenu. Besika ynompeba, pasnudyasawa ce om
— - — - - onucaHama 8 me3u UHCMpPYyKyuu, MoXe 0a e onacHa.
Bita Smietana 250 ml Srednio-niska Mieszak 1 min - [pwxme ypeda daney om deya u xopa ¢ yepexdaHus. Koeamo usnonasame ypeda
Ubijanie bialka 3 biatka Srednioniska _ Mieszak 1 min S DuCECIeUOIMO Ha 08U U X0pa C YepexJanus, Gb08me UskMOIUMBIHO

Czyszczenie i konserwacja

15 Urzgdzenie powinno zosta¢ wyczyszczone przed pierwszym uzyciem, a takze

bezposrednio po kazdym uzyciu oraz jesli nie byto uzytkowane przez dtuzszy czas.

15> Kubek oraz pozostate plastikowe pojemniki nalezy czyscic natychmiast po uzyciu,

poniewaz niektére produkty (na przyktad marchew) sg bardzo trudne do usuniecia
po zaschnigciu.

Zdja¢ przystawke (rysunki B, C, D i E).

Wyczyéc;,(i_(’: korpus, przewdd, pokrywe miksera oraz przektadnig¢ za pomoca suchej
$ciereczki.

w

Wyczysci¢ pozostate elementy woda z detergentem i optukaé je pod strumieniem
wody. Te cze$ci moga by¢ réwniez myte w zmywarce do naczyn.

SLOVENCINA

sk

Bezpecnostné pokyny

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento navod.

Toto zariadenie je ur¢ené iba na doméce pouZitie. Nesmie sa pouzivat’ na priemyselné
vyuZzitie. Akékolvek iné pouZitie ako to, ktoré je uvedené v tychto pokynoch méze byt
nebezpecné.

Zariadenie uchovévajte mimo dosahu deti alebo invalidnych oséb. Pri pouZiti zariadenia v
blizkosti deti alebo invalidnych oséb davajte mimoriadny pozor.

Zariadenie neupravujte ani neopravujte. Ak zbadate, Zze napéatovy kabel, alebo iné cast’
zariadenia je poSkodend, nepouZivajte ho a kontaktujte autorizovany servis.

Casti alebo nahradné prislusenstvo, ktoré nebolo dodané alebo odporu¢ené vyrobcom
SOLAC, nepouzivajte.

Pred pripojenim zariadenia k privodu elektrickej energie sa uistite, Ze napétie zariadenia je
rovnaké, ako u vas doma.

Po pouZiti a pred odmontovanim alebo namontovanim Casti a/alebo pred vykonévanim
akéhokolvek Cistenia alebo udrzby zariadenie odpojte zo zdroja elektrickej energie.
Zariadenie odpojte aj v pripade vypadku elektrického pridu. Pred pripojenim alebo
odpéjanim zdroja elektrickej energie sa uistite, Ze zariadenie je vypnuté.

Net'ahajte za kabel, ani zari zariadenie nedrzte. Zariadenie odpéjajte t'ahanim za zastrcku.
Nikdy net'ahajte za kabel.

Teleso (motor) zariadenia neponérajte do vody ani do inej tekutiny. Taktiez ho necistite
v umyvacke riadu.

Cepele su velmi ostré. Pri manipulacii s nimi budte mimoriadne opatrni. Ak je zariadenie
zapnuté, nevykonavajte na riom zmeny. Pocas ¢innosti udrzujte svoje ruky, vlasy, oble¢enie
a kuchynské néradie mimo dosahu pohybujtcich sa cepeli.

O
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Misku na mixovanie a misku na sekanie nie je mozné pouzivat’ v mikrovinej rire.
DOLEZITE: Ak chcete pristroj odstrénit, NIKDY ho nevyhadzujte do
odpadu. Odneste ho na najblizSie MIESTO ZBERU alebo do najblizsieho
centra zberu odpadkov na dalsie spracovanie. Pombzete tym zivotnému
prostrediu.

Popis

Hlavné casti

Hlavné teleso

Siet'ovy kabel

Cepel

Tycovy nastavec na mie$anie - drvenie
Ovladanie

Tla¢idlo na demontaz tycového nastavca a pripevnenie prisluSenstva
Prepinac rychlosti

Vypinac¢

Tlacidlo TURBO funkcie
Prislusenstvo

Misa na mixovanie

10 Prislusenstvo na sekanie (iba pre modely BA5630 a BA5635)

11 Cepel na sekanie a ochranny kryt (iba pre modely BA5630 a BA5635)

12 Specialne prislusenstvo na drvenie ladu (iba pre model BA5635)

13 Prislu$enstvo (Slaha¢ a prevodovka) na $lahanie krémov a vajecnych bielkov (iba

pre model BA5635)

.

He npomensiime u He pemoHmupatime ypeda. Ako 3abenexume rospeda Ha
kaben unu Opyaa yacm Ha ypeda, usgademe 20 om ynompeba u ce nombpceme
YMBTHOMOUWEH CEPBU3.
He usnonssalime wacmu unu npuHadnexHocmu, Koumo He ca 0006peHu om
SOLAC.
lNposepeme danu HarnpexeHuemo Ha ypeda e Cbwomo kamo eawemo, npedu 0a
sk/o4ume ypeda 8 Mpexama.
Cned ynompeba u npedu 0a pasanobume canobsiemume Yacmu u/unu npedu da
noyucmume u nodobpxxame ypeda, uskiroyeme ypeda om mpexama. [pu
crnupaHe Ha moka, uskmoyeme ypeda om mpexama. [lpedu Oa ekmoyume unu
uskmoyume ypeda om mpexama, mol mpsibea d0a e U3K/IYeH om cmapmosusi
6YmOH.
He usowbpnealime kabena u He nposecsalime ypeda 3a kabena. M3knoyealme
ypeda om Mpexama, kamo xeawame wericesna ¢ poka. Hukoza He usdbprsaiime
kabena.
He nomansiime kopryca Ha ypeda ebe 8o0a unu Opyea meyHocm. He mutime
Kopriyca 8 MusifiHa MawuHa.
Pexeuwume Hoxoee ca MHO20 ocmpu. bb0eme MHO20 8HUMamesiHu, Ko2amo
pabomume ¢ msax. He usnonasatime HerpasomepHo ypeda, dokamo pabomu. 1o
epeme Ha paboma Opbxme pbueme, Kocama, dpexume u Opyau KyXHEeHCKU
npubopu daney om 08UXeUUMe Ce HOXo8e.
KoHmeliHepume 3a cmeceaHe U MerieHe He mpsibea Oa ce rfocmaesm e
MUKPO8B/IHO8a NeyKa.
BAXKHO: Kozamo uckame Oa u3xsbprume ypeda, HE 2o u3xevprsiime &
obukHoseH koHmeliHep 3a 6oknyk. 3aHeceme 20 8 Hal-6ru3Kus MyHKm unu
yeHmsbp 3a makuea omnadbyu 3a 0a 6v0e obpabomeH. Taka nomazame 3a
— 0[1338aHEMO Ha OKOHaMa cpeda.

2 OnucaHue

OCHOBHMU enemeHTH

Kopnyc

Enexkmpuyecku kaben

Hox

OcHosa 3a cMeceaHe-Hapsi3saHe
YnpaBneHue

BymoH 3a pa3enobsisaHe Ha OCHo8ama 3a cMeceaHe U ycmpolicmeo 3a
cenobsisaHe

W36op Ha ckopocm
Bymon BKI/M3KT1
Bymon TURBO
MpuHapnexHocTn

9 KoHmetiHep 3a cmeceaHe

.
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10 lNpuHadnexHocmu 3a meneHe (camo rpu modenu BA5630 u BA5635)

11 Meneuw, Hox u npedna3eH enemeHm (camo npu modenu BA5630 u BA5635)

12 CneyuanHa npuHadnexHocm 3a pa3busaHe Ha n1ed (camo rpu modesn BA5635)
13 lNpuHadnexHocm (MpbM u cKOpocMHa Kymusi) 3a pa3busaHe Ha cMemaHa u

3

6enmbyu (camo rpu moden BA5635)
YnoTpe6a

15" To3u yped e npedHa3Ha4yeH 3a cMeceaHe, MECEeHe, MerleHe U CMunaHe Ha XpaHa.

MakcumanHomo epeme 3a ynompeba He mpsibsa 0a Hadsuwaea epaHuyume,
ombensasaHu Ha mabesnikama. Ypedbm criedsa 0a ce u3rnosnsea camo 3a me3u yenu
U 3a cbomeemHusi Nepuod om epeme.

Crnobete xenaHuTe npuHaanexHocTn (cxemu B, C, D n E)

MocTaBeTe xpaHaTa B CMECWTENs, KaTo He HaAXBbpMsTe 2/3 OT MakCUManHus
kanauuTteT (ropHusi pbb) Ha KOHTelHepa.

W36epeTe ckopocT (cxema A) 3a BCeKM BUZ XpaHa U 3a onepauusTa, KOSTo uckate
[Aa V3NbIHUTE (BWX NpuMepuTe B Tabnuuara).

XBaHeTe KOHTeliHepa C eHa pbka 1 cmecuTens ¢ apyrata.

HatucHeTe 6yToHa BKI (cxema A). 3a ga yBenuunTe ckopocTTa, A0 MakcumarHarta
3a Kkpatko, HatucHeTe byToHa TURBO makcumym 3a BpemeTo, oTOensisaaHo Ha
Tabernkarta.

(S0 w N =

M3non3BaHe Ha ocHOBaTa 3a cMecBaHe-cMa4vkBaHe(4) 1 KoHTeHepa (9)
5 M3rionsealime npuHadnexHocmume 3a fpuzomesiHe Ha cocoee, mopema u

MIeyHu wetikose.

He u3nonsealime npuHadnexHocmume 3a cMunaHe Ha mebPAU XpaHu Kamo Kaghe
Ha 3bpHa, 11ed, cyxapu, wokonad unu 3bpHeHU $SO0KU, mbl kamo Mmoxe Oa
u31eMAM C 8UCOKA CKOPOCM OM KOHMeliHepa.

M3non3BaHe Ha npuHaanexHocTuTe 3a cmunaxde (10)
5 M3nonsealime npuHadniexHocmume 3a cmunaHe Ha Mmeco (6e3 kocmu U

CyXOXUmUsI), Cyxapu, 3eneH4yyuu, mewbpdo ceapeHu sliya, cupeHa, wokonaod,
MOpKo8U U Op.
« [MocTaBeTe HOXa, crnej koeTo fobaseTe xpaHaTa.

M3non3BaHe Ha cneuvanHaTa NPUHaANEXHOCT 3a TpoleHe Ha nep (12)
5 M3rionaeatime ma3u npuHadnexHocm 3a mpoweHe Ha 11ed.

« Csanerte Hoxa (11) OT cMecuTens n NnocTaBeTe cneynanHaTta NpUHaanNexHocT 3a
TpoweHe Ha nep otrope (cxema D). MoctaBeTe nepja BBLPXY cneunanHaTa
npuHaanexHoct (12) W noctaBeTe Kanaka W Koprmyca Ha CMecuTens BbpXy
ocHoBara.

M3non3BaHe Ha npbTa 3a pasbuBaue (13)
¥ M3nonsealime masu npuHadnexHocm 3a pas3busaHe Ha cMemaHa U SUYHU

6enmbyu.
+ [penopbyBame ga n3nonaeaTte LUMPOK KOHTEMHEP, a He KOHTelHepa 3a CMecBaHe.
» KoHTeliHepbT TpabBa Aa e cTyaeH. MNpuaBwkBaiTe cMecuTens B KpbroBe Mo
NOCOKa Ha YaCoBHUKOBaTa CTpesnka 1 Noj fek HaKmMoH.

i Mpenopbku npu ynotpeba

KoraTto nsnonssate cmunaiyata ocHoBa (4) NnpuaBwKBanTe CMECUTENS B KPbrose
1 BEPTUKAnNHO, 3a Aa ynecHuTe npoleca Ha cMunaHe.
+ 3apa wn3berHeTe usrapsiHe, He W3Mon3eaiTe ypeaa 3a MHOrO ropeLua xpaxa.
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industriale. Orice alta utilizare decat cea descrisd in prezentele instructiuni poate fi
periculoasa.

Nu l&sati aparatul la indeméana copiilor si a persoanelor cu dizabilitéti. Cand folositi aparatul
in prezenta copiilor sau a persoanelor cu dizabilitéti, fiti foarte precauti.

Nu modificati si nu reparati aparatul. Dacé identificati un defect la un cablu sau la oricare alta
componenta a aparatului, nu il mai folositi si contactati un serviciu de asistenta autorizat.
Nu folositi componente sau accesorii care nu sunt furnizate sau recomandate de SOLAC.
Inainte de a conecta aparatul la sursa de energie electrica, asigurati-vd cé tensiunea
aparatului este aceeasi cu cea folosita in casa dvs.

Scoateti aparatul din prizd dupa utilizare si inainte de demontarea sau montarea
componentelor si/sau de efectuarea oricarei activitati de curatare sau intretinere. Scoateti
aparatul din prizd in cazul unei pene de curent. Inainte de a scoate sau de a introduce
aparatul in priza, asigurati-va c& acesta este oprit.

Nu trageti cablul sau nu tineti aparatul de cablul acestuia. Scoateti aparatul din priza tragdnd
de stecher. Nu trageti niciodata de cablu.

Nu introduceti unitatea principald a aparatului in ap& sau in nici un alt lichid. De asemenea,
nu il curéatati in magina de spalat vase.

Lamele sunt foarte ascutite. Fiti foarte atenti cand le curatati. Nu umblati la aparat cand este
pornit. In timpul functionarii aparatului, tineti-va mainile, parul, hainele si toate ustensilele de
bucétarie departe de raza de actiune a lamelor in miscare.

Paharul pentru amestecare si bolul pentru tocat nu se vor folosi in cuptorul cu microunde.
IMPORTANT: Atunci cénd doriti s& aruncati aparatul, NU il aruncati
niciodaté la gunoi. Duceti-l la cel mai apropiat PUNCT DE COLECTARE a
materialelor uzate, pentru a fi prelucrat corespunzétor. Astfel, veti contribui
la ingrijirea mediului inconjuréator.

Descriere

Elemente principale

Unitatea principald

Cablu de alimentare

Lama

Bazéa pentru amestecare-faramitare
Elemente de comanda

Buton pentru extragerea bazei pentru amestecare si pentru montarea accesoriilor
Selector pentru viteza

Comutator PORNIT/OPRIT

Buton TURBO

Accesorii

Pahar pentru amestecare

10 Accesoriu pentru tocat (numai pentru modelele BA5630 si BA5635)
11 Lamaé pentru tocat si element de protectie (numai pentru modelele BA5630 si

BA5635)

12 Accesoriu special pentru fardmitat gheata (numai pentru modelul BA5635)
13 Accesoriu (tijd si element de transmitere a miscérii) pentru batut frisca si albus de

3
(=5

1
2
3

4
5

ou (numai pentru modelul BA5635)

Utilizare

Acest aparat a fost conceput pentru a amesteca, a bate si a toca alimente. Timpul
maxim de utilizare nu trebuie s& depaseasca limitele indicate in tabel. Aparatul
trebuie folosit numai in aceste scopuri si pe durata corespunzétoare.

Montati accesoriile dorite (figurile B, C, D si E)

Puneti alimentele in recipientul pentru amestecat, fara a depasi niciodata 2/3 din
capacitatea maxima (marginea superioara) a recipientului.

Selectati viteza (figura A) pentru fiecare tip de aliment, precum si operatiunea pe
care doriti sé o efectuati (consultati exemplele din tabel).

Tineti aparatul cu o mana si recipientul pentru amestecare cu cealalta mana.
Apasati butonul PORNIT (figura A). Pentru a mari viteza la valoarea sa maxima pe
intervale scurte de timp, apasati butonul TURBO pe o perioadad ce nu va depasi
perioada maxima indicata in tabel.

Utilizarea bazei pentru amestecare-faramitare (4) si paharul (9)

=

Folositi acest accesoriu pentru prepararea sosurilor, piureurilor si a amestecurilor
tip milk-shake.

Nu folositi accesoriul pentru a mérunti alimente tari, precum boabe de cafea,
gheatd, paine uscatd, ciocolata sau cereale, deoarece acestea pot fi aruncate
afara.

Montati lama si apoi introduceti alimentele.

Folosirea accesoriului special pentru faramitat gheata (12)

=

Folositi acest accesoriu pentru a faramita gheata.

Scoateti lama (11) din dispozitivul pentru amestecare si introduceti deasupra accesoriul
special pentru faramitat gheata (figura D). Apoi, puneti gheata peste accesoriu (12), puneti
capacul si apoi puneti corpul aparatului pe baza.

Folosirea tijei pentru batut (13)

=

Folositi acest accesoriu pentru a bate frisca si albus de ou.

Va recomandam ca, in locul paharului pentru amestecare, sa folositi un recipient mai larg.
Folositi un recipient rece si deplasati aparatul in cerc, in sensul acelor de ceasornic, tinandu-
| usor inclinat.

Recomandari pentru utilizare

Atunci cand folositi baza pentru tocare (4) miscati aparatul circular si vertical, pentru a ugura
procesul de tocare.

Pentru a evita producerea de arsuri, nu recomandam pregatirea alimentelor foarte fierbinti.
Dupa terminarea amestecarii, opriti aparatul si abia apoi scoateti-| din alimentele pregatite,
pentru a preveni imprastierea alimentelor.

Mai intai maruntiti cel mai solid dintre alimente si apoi adaugati alimentele mai moi. Acest
lucru vé va ajuta s& obtineti un amestec mai omogen.

Viteza mica este recomandaté pentru amestecarea sau combinarea mancérii cu consistenta
lichida, de exemplu maioneza, supa, oua etc.

Viteza mare este potrivita pentru maruntirea mancarurilor cu o consistentd mai solidd, de
exemplu pregédtirea sau amestecarea piureului de fructe sau legume, milk shake-urilor de
fructe etc.

Viteza cea mai mare este recomandaté pentru tocarea produselor cu o consistentd solida
(carne, paine uscata, gheatd, oua fierte tari, morcovi, branza etc.). Mai intai alimentele vor fi
taiate mare.

Mod. BA5625
BA5630
BA5635

Batidora INSTRUCCIONES DE USO
Hand Held Blender INSTRUCTIONS FOR USE
Batteur Electrique MODE D’EMPLOI
Stabmixer GEBRAUCHSANLEITUNG
Varinhas Magicas INSTRUCOES DE USO

Frullatore A Immersione ISTRUZIONI PER L’'USO

Staafmixer GEBRUIKSAANWIJZING
Ruéni Mixer NAVOD K POUZITi
Mikser Reczny INSTRUCJA OBSLUGI

NAVOD NA POUZITIU
HASNALATI UTASITAS
UHCPYKUMs 3a ynoTpeba
UPUTE ZA UPOTREBU
INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Ruény Mixér

Rud Mixer
PBYEH BNEHOEP
Ruéni Mikser
Blender Portabil

Solac is a registered Trade Mark

es * ESPANOL
en * ENGLISH
fr = FRANCAIS

de -
pt -

DEUTSCH
PORTUGUES

it « ITALIANO
nl «+ NEDERLANDS
cs * CESKY

pl * POLSKI

sk « SLOVENCINA
hu « MAGYAR

bg * 6Bbnrapck

hr «+ HRVATSKA
ro » ROMANA

ALIMENT CANTITATE VITEZA ACCESORIU DURATA
Maioneza 300 ml Minima Baza-pahar 25s
Milk shake din fructe (mér, " o e _ 8 __o__
banand, iaurt si lapte) 500 ml Medie Baza-pahar 25s r T
PE— < N n " |
Maruntirea ouglor fierte tari 2 buc. Medie Toctor 5s | | CERTIFICADO DE GARANTIA® GUARANTEE CERTIFICATE @ CERTIFICAT DE GaRMNTIE |~ SOIAC
R P " M © CERTIFICADO DE GARANTIA ® CERTIFICATO DI GARANZIA g d
Mruntirea branzei 1009 Medie-mare Tocator 25s | MoD. BASE30
‘SELLO DEL VENDEDOR Y FECHA DE VENTA  CARIMBO DO VENDEDOR E DATA DA VENDA NOMBRE Y DIRECCION DEL COMPRADOR  NOME E MORADA DO COMPRADOR
Mérunnrea morc0v||or 90 g Med|e-mare Tocétor 15 s I g:é"ﬁgﬁ%m;éﬁgg:&ﬂgﬂ;a% ‘TIMBRO DEL VENDITORE E DATA DI VENDITA ig;E:%s;é;’g;gg;B%:gﬂm NOME E DINDIRIZZO DELL'ACQUIRENTE
- |
Tocarea camii 1009 Mare Tocator 10s 1
Méruntirea ciocolatei 1009 Maxima Tocator 30s 1
Méruntirea painii uscate Y Maxim Maxima Tocator 1 min. :
S " — Accesoriu special ; 1 [
Faramitarea gheji 12 buc. Maxima pentru faramitare 1 min. | —
Frigca 250 ml Scézuta-Medie  Tija 1 min. | [[owae: ELECTRODOMESTICOS SOLAC S.A. rtapacurs 1101013 VITORIA (SPAI)
3alb ri d | CONDICIONES DE GARANTA EN EL INTERIOR -GUARANTEE TERMS ENCLOSED - CONDITIONS DE GARANTIE A L'INTERIEUR
Albusuri de ou : l? usuri ae Scazuts-Medie  Tija 1 min. | - CONDICOES DE GARANTIA NO INTERIOR + CONDIZIONI DI GARANZIA NELL'INTERNO

Qh

-

w

Curatare si pastrare

Curatati aparatul dupa prima utilizare, imediat dupa fiecare utilizare si dupé ce nu a

fost folosit o perioada indelungata.

Curétati paharul si celelalte elemente din plastic imediat dupé utilizare, deoarece
anumite alimente (de exemplu morcovul) sunt foarte greu de curétat dupé ce s-au

uscat.
Demontati accesoriile (figurile B, C, D si E)

Curatati unitatea principald, cablul de alimentare, capacul si elementul pentru

transmiterea miscarii cu o carpa umeda.

Curétati toate celelalte elemente cu apa si sapun si clatiti cu foarte multa apa sub
robinet. De asemenea, puteti curata aceste componente in spalatorul de vase.

sQOlac’

www.solac.com
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100% Recycled Paper

iR




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /All
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /CMYK
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments true
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /Description <<
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e9ad88d2891cf76845370524d53705237300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc9ad854c18cea76845370524d5370523786557406300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /FRA <>
    /ITA <>
    /JPN <FEFF9ad854c18cea306a30d730ea30d730ec30b951fa529b7528002000410064006f0062006500200050004400460020658766f8306e4f5c6210306b4f7f75283057307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103055308c305f0020005000440046002030d530a130a430eb306f3001004100630072006f0062006100740020304a30883073002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d3067958b304f30533068304c3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a306b306f30d530a930f330c8306e57cb30818fbc307f304c5fc59808306730593002>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020ace0d488c9c80020c2dcd5d80020c778c1c4c5d00020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken die zijn geoptimaliseerd voor prepress-afdrukken van hoge kwaliteit. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /PTB <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents best suited for high-quality prepress printing.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
    /ESP <>
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /ConvertToCMYK
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /DocumentCMYK
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure false
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles false
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /DocumentCMYK
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /UseDocumentProfile
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


